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O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas — campus Labrea,
vinculado ao Ministério da Educacéo, com sede a Rua 22 de outubro n°. 3893, na cidade de
Labrea, Estado do Amazonas, neste Edital denominado IFAM- campus Labrea, através de sua
Comissdo Permanente de Licitagbes, designada pela Portaria n°. 057-GDG/IFAM/LABREA de
09/03/2016 faz saber que no dia, hora e local abaixo informado realizard licitagdo na
modalidade CONCORRENCIA, tipo MAIOR DESCONTO GLOBAL. A presente licitagcdo sera
regida pelas regras estabelecidas neste Edital, 0 qual se encontra regida pela Lei 8.666/93 e
especialmente os seus artigos 54 e seguintes do Capitulo 1ll, Secéo | e suas alteracdes suas
alteragdes, IN SLTI/MPOG N°. 01 de 19.01.20105IN SLTI/MPOG N° 02 de 30 de abril de 2008,
Lei Complementar 123/06, Lei n°. 8.987/95 edeqgislacaa correlata.

JUSTIFICATIVA

O campus Labrea do Instituto “‘Federahde Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas —
campus Lébrea possui atualmente 79 (Setenta e nove) servidores, 554 (Quatrocentos e
cinquenta e quatro) .alunes matriculados, além de 41 (Quarenta e um) funcionarios de
empresas terceirizadas.

DA APROVACAO DO EDITAL

O presente Edital foi aprovado pela Procuradoria Federal junto ao IFAM, conforme
Parecer no. 085 — PF/IFAM

1. OBJETIVO

Esta Concorréncia destina-se a Concessao de espaco fisico, medindo 114,30m?, localizado na
area interna do campus Labrea, situado na Rua 22 de outubro, 1975 — Vila Falcao, com
funcionamento no horério de 11h30min as 14h0Omin, de segunda a sexta-feira, perfazendo
uma clientela aproximada de 200 usuarios; Uma Lanchonete medindo 86,46m?2 funcionando
nos 03 (trés) turnos, em igual endere¢o, com atendimento das 07h00min as 21h30min e, nos
dias de sédbado, com atendimento de 07hOOmin as 12h00min, perfazendo uma clientela
aproximada de 200 usuérios para a Lanchonete.

2. DA ABERTURA, DIA HORA E LOCAL

2.1 A abertura dos envelopes relativos a habilitacdo e a proposta sera efetuada da seguinte
forma:

2.1.1 No dia 20 de marco de 2017, as 8:00 horas (horario Brasilia), a Comisséo efetuara o
recebimento e abertura dos envelopes contendo a documentacgéo de Habilitagdo e recolherd os
Envelopes-Proposta fechados, que poderdo ser abertos imediatamente ap6s a fase de
habilitacdo, desde que todas as Licitantes participantes ndo manifestem intencdo de interpor
recurso.

2.1.2. O endereco para a entrega e abertura dos envelopes é: Instituto Federal do Amazonas -
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campus Labrea — Departamento de Administracdo e Planejamento — DAP — Rua 22 de
Outubro, 3893 — Bairro Vila Falcdo — Labrea/AM CEP 69.830-000, devendo ser observados os
procedimentos quanto as formalidades na apresentacdo dos mesmos.

2.1.3. A Comissdo de Permanente de Licitacdo ndo se responsabiliza por documentacao
entregue em outro local que néo seja o indicado no subitem anterior.

2.1.4. Todos os horérios estipulados neste Edital referem-se ao horario Local.

2.1.5. Os envelopes de documentos referentes a Habilitagdo e Proposta encaminhados a
Entidade de Licitacdo apos a data e horério fixados no presente Edital serdo devolvidos, ainda
fechados, aos respectivos remetentes.

2.1.6. O Licitante que pretender obter esclarecimentos sobre o Edital e seus Anexos devera
fazé-lo por meio de correspondéncia para a Comissdo de Permanente de Licitagbes, no
seguinte endereco: Rua 22 de Outubro, 389 — Vila Falcdo, Labrea/AM, CEP 69.830-000,
indicando a Concorréncia e seu numero de ordem no envelope, ou através do endereco
eletrénico ccol.clb@ifam.edu.br até o quinto dia Gtil ‘anterior ao da abertura dos envelopes de
habilitacdo / proposta. A Comissdo Permanente de_Llicitacdo responderd por escrito as
solicitacbes de esclarecimentos recebidas empestivamente e encaminhard as respostas,
preferencialmente por e-malil, incluindo explicacoes sobre as perguntas, sem identificar sua
origem, a todos que ja tenham encaminhado, o Recibo de Edital devidamente preenchido e
assinado conforme instrucao inicial deste Edital!

3. DA PARTICIPACAO
3.1. A participacdo nesta licitagao significa:

3.1.1. que a empresa e)as pessoas que a representam leram este edital e conhecem e
concordam plenamente com as instrucdes, deveres e direitos aqui descritos;

3.1.2. conhecem a legislacdo desta modalidade de licitagdo, bem como aquelas que
indiretamente a regulam;

3.1.3. tém plena ciéncia de que ndo cabe, ap0s sua abertura, alegacdo de desconhecimento de
seus itens, das condi¢Bes de fornecimento ou participacdo ou questionamento quanto ao seu
conteldo, pois antes de elaborar suas propostas, as licitantes deveréo ler atentamente todo o
edital, e demais documentos anexos.

3.2. Podera participar desta Concorréncia, empresa especializada no ramo do objeto desta

Licitacdo, legalmente constituida, que atender a todas as exigéncias, inclusive quanto a
documentacao constantes deste Edital e seus Anexos.

3.3. N&o serd admitida a participagdo de empresas:

3.3.1. Com faléncia, recuperacédo judicial, concordata ou insolvéncia, judicialmente decretada
ou em processo de recuperacao extrajudicial, em dissolugdo ou em liquidacéo.

3.3.2. Que estejam reunidas em consércio e seja controladora, coligadas ou subsidiarias entre
Si;

3.3.3. Que por qualquer motivo, estejam punidas com suspensdo do direito de licitar com o
IFAM, ou declaradas iniddneas com qualquer 6érgdo da Administracdo Publica direta ou indireta,
federal, estadual, municipal ou Distrito Federal;

3.3.4. Estrangeiras que nao funcionem regularmente no pais;
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3.3.5. Licitantes que tenham sdcios, diretores ou responsaveis técnicos com vinculo
empregaticio com o IFAM.

3.3.6. Que estejam proibidas de contratar com a Administracdo Publica em razdo de sancao
restritiva de direito decorrente de infragdo administrativa ambiental, nos termos do artigo 72, §
8°, inciso V, da Lei n°® 9.605, de 1998.

3.4. E vedada a participacdo de pessoa fisica, ainda que ajustada a definicdo legal de
empresario.

3.5. A declaracgéo falsa relativa a proposta de pregos e ao cumprimento dos requisitos de
habilitagdo e do art. 3° da Lei Complementar n® 123/2006 sujeitara a licitante as sancdes
previstas na legislacao.

4. DA IMPUGNAGAO DO EDITAL

4.1 Toda e qualquer impugnacao ao edital obedecera ao,disposto na Lei n°® 8.666/1993 no seu
artigo 41 e correspondentes paragrafos, com redacao'dada pela Lei n® 8.883/1994.

4.1.1. Toda impugnacgédo referente a eSte ato)convocatorio deverd ser protocolada na
Coordenacéo de Protocolo IFAM campus Labrea, em dias uteis, das 08h as 17h, no seguinte
endereco:

INSTITUTO FEDERAL DO AMAZONAS
campus Labrea
Coordenacédo de Protocolo
Rua 22 deoutubro, n°® 3893 — Bairro Vila Falcdo — Labrea/AM
CEP 69.830-000

Ref.: Impugnacgao ao Edital - Concorréncia n®01/2017

4.1.2. Decaira do direito de impugnar os termos do presente Edital, o licitante que nédo o fizer
até o segundo dia util que anteceder a abertura dos envelopes de habilitacdo em concorréncia.

5. DA APRESENTACAO DOS ENVELOPES

5.1 Os documentos relativos & Habilitacdo (Envelope n° 1) e a Proposta Comercial (Envelope
n° 2) serdo apresentados em original, por qualquer processo de fotocOpia, devidamente
autenticada por cartorio competente, ou por servidor do IFAM em conformidade com o disposto
no item 16.16, publicagdo em 6rgdo da Imprensa Oficial ou ainda extraida via internet, ficando
neste caso a sua autenticacao sujeita a nova consulta.

5.2 Os documentos relativos a habilitacdo e a proposta deverdo ser entregues sem emendas,
rasuras, entrelinhas ou ressalvas em envelopes devidamente fechados e identificados
apropriadamente, nos termos dos itens 7 e 8.

5.3 A Licitante arcara integralmente com todos o0s custos de preparacao e apresentacao de sua
proposta e documentos de habilitacdo, independente do resultado do procedimento licitatorio.

5.4 Recomenda-se, para facilitar a conferéncia por parte da Comissdo, que os documentos
constantes dos envelopes sejam numerados sequencialmente, na mesma ordem em que se
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encontram elencados neste edital.

5.5. A entrega dos Envelopes devera ser acompanhada da entrega simultanea (por fora dos
envelopes) da Declaracdo de Elaboracado independente de Proposta, conforme Art. 1°, § 1°,
da IN n°® 02/09-SLTI-MPOG, exemplificada no Anexo VI deste Edital.

6. DA REPRESENTAGCAO LEGAL

6.1. As empresas interessadas poderdo estar presentes por meio de um representante legal,
com poderes para intervir nas fases do procedimento licitatério, desde que o mesmo exiba, no
ato da entrega dos envelopes, documento que o identifigue como representante da Licitante,
caso contrario, ficara impedido de manifestar-se e/ou responder pela empresa.

6.1.1 Considerar-se-4 representante legal o Sécio e/ou Diretor da empresa, munido de
documento de identidade e cépia autenticada (em cartério ou por servidor do 6rgao) do
Contrato Social e alteragfes caso existam, ou aquele cadastrado no SICAF ou ainda, aquele
munido de procuragdo publica.

6.1.1.1 O instrumento particular de procuracdo devera ser apresentado em papel timbrado ou
com carimbo de identificacdo da empresafassinado pelo outorgante, devidamente identificado
e gualificado por meio de carimbo ou datilograficamente.

6.2. Nenhuma pessoa fisica, ainda,quecredenciada por procuragéo legal, poderéa representar
mais de uma Licitante.

7. DA HABILITACAQ(ENVELOPE N° 1)

7.1. Os documentos relativos a habilitacdo serdo entregues a Comissdo Permanente de
Licitagéo, em envelope devidamente fechado, contendo externamente os seguintes dizeres:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO
CONCORRENCIA N° 01/2017

CONCESSAO DE USO DE ESPACO DE 86,46m*PARA EXPLORACAO DE CANTINA E
LANCHONETE DO INSTITUTO FEDERAL DO AMAZONAS — CAMPUS LABREA.

ENVELOPE N° 1 — HABILITACAO

RAZAO SOCIAL E CNPJ DA EMPRESA

7.2. Os licitantes devem estar com cadastro regular no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF.

7.3. A consulta serd juntada ao processo, devidamente rubricada pelos Licitantes e pelos
membros da Comissdo Permanente de Licitacao.

7.4. Uma vez averiguado na consulta “on-line” alguma documentacao referida acima com o
prazo de validade vencido e ndo sendo entregue a respectiva certiddo, dentro do envelope de
habilitagdo, no prazo de validade, a empresa restara inabilitada para o certame.

7.3. Além das exigéncias quanto ao SICAF, os licitantes deverdo apresentar ainda os
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seguintes documentos:

7.3.1. Declaracéao de inexisténcia de fato impeditivo para a sua habilitacdo, na forma do §
2° do artigo 32 da Lei 8666/1993, conforme Anexo |ll.

7.3.2. Declaracdao de cumprimento da legislagcéo trabalhista de menores, conforme
disposto no inciso XXXIII do artigo 7° da CF e na IN n° 02/09-SLTI-MPOG, conforme
modelo do Anexo IV.

7.3.3. Atestado ou declaragdo de Capacidade Técnica da Empresa, emitido por pessoa
juridica de Direito Publico ou Privado, devidamente autenticada em cartério, onde
comprove ter a licitante aptidao para a realizagdo do servigo solicitado.

7.3.4. Atestado de Visita Técnica pela licitante fornecido pelo setor responséavel do IFAM
— campus Labrea.

a. A licitante podera realizar visita técnica, paraminformagfes sobre as condigbes que
poderédo afetar os custos e 0 andamento dosgservicos bem como para esclarecimentos de
davidas porventura existentes.

b. As visitas poderédo ser realizadas.até o dia 17/03/2017, em horéario administrativo, das 08
as 12 horas e das 14 as 18 horasee deverao ser agendadas com o Sr. Francisco das Chagas
Silva de Souza, através do telefone (97)*3331-1053 com, no minimo, 24 (vinte e quatro)
horas de antecedéncia.

c. O representanteqcredenciado ‘pela licitante para efetuar a visita, devera apresentar-se
munido de documentagao deidentificacao.

d. Na visita técnica nao podera o mesmo profissional (visitante) representar mais de uma
empresa.

e. O IFAM - campus Lébrea fornecera na mesma data da sua realizacdo, o Atestado de
Visita Técnica, que devera ser anexado a documentacgéo do Envelope n° 01.

7.4. Caso a Licitante ndo queira participar da visita, devera apresentar, em substituicdo ao
Atestado de Visita Técnica, Declaracdo formal assinada pelo(s) responsavel(eis) da empresa,
sob as penalidades da lei, de que tem pleno conhecimento das condicdes e peculiaridades
inerentes a natureza dos trabalhos, que assume total responsabilidade por esse fato e que nao
utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencas técnicas ou
financeiras com o IFAM campus Labrea.

7.5. Documentos apresentados com a validade expirada acarretardo a inabilitacdo do
proponente. Os que ndo possuirem prazo de validade, somente serdo aceitos com data ndo
excedente a 30 (trinta) dias de antecedéncia da data prevista para apresentacdo da
documentacao, se outro prazo ndo estiver previsto em Lei.

7.6. Se todos os licitantes forem inabilitados a Administracdo podera fixar o prazo de 08 (oito)
dias uteis para apresentagdo de nova documentag¢do, escoimada nas causas que deram
origem as inabilitacles.

7.7. As licitantes que nao se encontram cadastradas no SICAF deverdo apresentar, além
dos documentos listados no subitem 7.3, a seguinte documentagéao:

7.7.1. Relativamente a habilitacdo juridica da licitante:

7.7.1.1. Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor da licitante, devidamente
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registrado, em se tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedade por agoes,
acompanhado de documentos de eleicdo de seus administradores.

7.7.1.2. Inscricdo do ato constitutivo em Cartério de Registros de Pessoas Juridicas, no caso
de sociedades civis, acompanhada de prova da diretoria em exercicio.

7.7.1.3. Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no pais, e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido por
6rgdo competente.

7.7.2. Relativamente a reqularidade fiscal da licitante:

7.7.2.1. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

7.7.2.2. Prova da regularidade com a Fazenda Federal (Divida Ativa da Unido e Receita
Federal), Estadual e Municipal de acordo com o disposto no artigo 29, inciso lll, da Lei n°
8.666/1993, dentro do prazo de validade;

7.7.2.3. Certificado de Regularidade do FGTS, expedido pela Caixa Econdmica Federal,
conforme alinea "a" do artigo 27 da IN n°® 02/09-SLTI-MPOG, devidamente atualizado;

7.7.2.4. Certiddo Negativa de Débite - €ND relativa as contribuicdes sociais, fornecida pelo
INSS - Instituto Nacional do Seguro Sacial (IN'n° 02/09-SLTI-MPOG), devidamente atualizada.

7.7.2.5. Prova de inexisténcia de,debitos inadimplidos perante a justica do Trabalho, mediante
a apresentacdo de Gertidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, dentro do prazo de
validade, conforme IN n®,02/09-SLTI-MPOG

7.7.2.6. Além das exigéncias quanto ao SICAF, em atendimento ao Aco6rddo n°® 1793/2011-
TCU, e Lei n° 12.440/2011-MPOG, durante a fase de habilitagdo das empresas seréo
efetuadas as seguintes consultas:

a) junto ao Portal de Transparéncia, de existéncia de registros impeditivos da contratacao,
no Cadastro de Empresas Inidéneas e Suspensas/CGU, e

b) junto ao Conselho Nacional de Justica, de existéncia de registro impeditivos da
contratacéo por improbidade administrativa, no Cadastro de Condenacdes Civis por Ato de
Improbidade;

b.1) ressalta-se, ainda, que a consulta ao cadastro sera realizada em nome da empresa
licitante e também de seu socio majoritério, por for¢ca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992,
gue prevé, dentre as san¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade
administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de
pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

c) junto ao Tribunal Superior do Trabalho, a existéncia de débito inadimplido perante a
Justica do Trabalho.

7.7.2.7. A existéncia de qualquer registro nas consultas previstas acima implicara na
inabilitacdo da empresa.

7.7.2.8. As declaracbes/certiddes negativas emitidas através da consulta e devidamente
validadas, serdo anexadas ao processo licitatério, como documento comprobatério da
inexisténcia de Obice a participacdo da empresa na licitagéo.

7.7.2.9. Em atendimento a IN n° 02/09-SLTI-MPOG e conforme estabelece o art. 6° e seus
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incisos, o licitante vencedor do certame deverd apresentar, por ocasido da contratacdo, ainda
0s seguintes documentos:

a) Atestado(s)/certidao(des) pertinente(s) dos 6rgaos competentes e Declaracdo de
Sustentabilidade Ambiental, conforme modelo no Anexo VIII.

7.7.3. Relativamente a qualificacdo econdmico-financeira da licitante:

7.7.3.2 Certiddo Negativa de Faléncia ou Recuperacdo Judicial expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica, ou de execugdo patrimonial, expedida no domicilio da pessoa fisica,
expedida com no méaximo 30 dias anteriores ao da apresentacao.

5.9 Para assinatura do Contrato, constante do Anexo VII, sera obrigatéria a inscricao da
Licitante vencedora junto ao SICAF.

8 DA PROPOSTA (ENVELOPE N° 2)

8.1 A proposta devera ser entregue a Comissdo ' Permanente de Licitacdo em envelope
separado do que contenha os documentos para habilitacdo, apresentando, externamente, 0s
seguintes dizeres:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO
CONCORRENCIA N° 01/2017

CONCESSAO DE USO DE ESPACO DE 86,46m*PARA EXPLORACAO DE CANTINA E
LANCHONETE DO INSTITUTO FEDERAL DO AMAZONAS — CAMPUS LABREA.

ENVELOPE N° 2 - PROPOSTA

RAZAO SOCIAL E CNPJ DA EMPRESA

8.2 A proposta a ser emitida preferencialmente por computador, redigida com clareza, sem
emendas, rasuras, acréscimos ou entrelinhas, devidamente datada, assinada, rubricadas e
numeradas todas as folhas da planilha / proposta, devera constar:

8.2.1 Prazo de validade, ndo inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data final prevista para
sua entrega. Em circunstancias excepcionais o IFAM podera solicitar a prorrogagdo do prazo
de validade das propostas.

8.2.2. Carta Proposta da Licitante, de acordo com o modelo constante do Anexo I, indicando o
valor global proposto, expresso em algarismos e por extenso, em moeda corrente brasileira. O
preco ofertado devera cobrir todas as despesas relacionadas a execucao do Contrato, inclusive
seguros, garantias, tributos e encargos de natureza social, trabalhista, previdenciaria, fiscal ou
para-fiscal, m&o-de-obra, materiais, ferramentas, equipamentos e utensilios.

8.2.2.1. Devera constar na Carta Proposta, ou em folha a ela anexada, os seguintes dados da
licitante: razdo social, numero do CNPJ/MF, endereco completo, telefone/fax, e-mail, nimero
de conta corrente, agéncia, banco e praca de pagamento. Devera ainda conter os seguintes
dados do Representante Legal da Empresa para assinatura do Contrato: nome, endereco
residencial completo, CPF/MF, Cargo/Funcdo, RG, Orgdo Expedidor, naturalidade,
nacionalidade, estado civil e e-mail.
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8.2.2.2. Declaracdo do licitante de que, por intermédio de representante legal devidamente
gualificado para esse fim, vistoriou o local objeto da Concesséo e de que € detentora de todas
as informac®es relativas a sua execucdo, ndo podendo alegar em momento futuro quaisquer
acréscimos de custos devidos a desconhecimento do local e de suas possiveis interferéncias e
peculiaridades.

8.2.3. Assinatura, com a devida identificacdo e qualificacdo do representante legal, por meio de
carimbo ou datilograficamente.

8.3 A falta de data e/ou rubrica, do representante legal, na proposta podera ser suprida pelo
representante legal presente a reunido de abertura dos envelopes “Propostas” com poderes
para esse fim.

8.4 A falta do CNPJ e/ou endereco completo podera também ser sanada preenchendo-se 0s
lapsos pelos dados constantes dos documentos apresentados dentro do Envelope n° 01 da
documentagao.

9 DO PROCEDIMENTO

9.1 Os trabalhos da Comissdo Permanentefde Licitacao, na reunido de abertura, obedecerao
aos tramites abaixo estabelecidos:

9.1.1. A responsabilidade por todo o procedimento licitatério até a sua homologacédo cabera a
Comisséo Permanente de Licitacao do IFAM / campus Labrea.

9.1.2. Na data estabelecida ne subitem 2.1.1, na sala designada pela Comisséo, proceder-se-
ao as seguintes etapas:

9.1.2.1. Primeira etapa:

a) recebimento das credenciais dos representantes das empresas participantes bem como
dos envelopes:

N° 1 - DOCUMENTACAO DE HABILITACAO
N° 2 - PROPOSTA COMERCIAL DE PRECOS
9.1.2.2. Segunda etapa:

a) consulta ao SICAF - Sistema Integrado de Cadastro de Fornecedores para verificacdo da
regularidade das empresas cadastradas nesse Sistema.

b) a comprovacao da situacao de cada empresa participante sera feita, no ato da abertura
da presente licitagdo, mediante consulta "on-line". Os extratos com as informacdes serdo
devidamente assinados pelo responsavel pela consulta e rubricados pela Comissdo, assim
como pelos representantes presentes e serdo anexados ao processo. Os licitantes que
porventura apresentarem irregularidades serdo considerados inabilitados, salvo se
apresentarem no Envelope n°® 1 os documentos atualizados.

9.1.2.3. Terceira etapa:
a) abertura do Envelope n° 1, conferindo e rubricando os documentos dele constantes;

b) encaminhamento da documentacdo aos participantes com solicitacdo de que sejam
também por eles rubricados;

c) abertos os Envelopes n°® 1 a Comissdo, a seu juizo exclusivo, podera apreciar 0s
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documentos de cada Licitante e, na mesma reunido, divulgar o nome das empresas
habilitadas e das inabilitadas, devendo ser devolvidos as Ultimas os Envelopes n° 2
devidamente fechados;

d) se, porventura, os trabalhos nao forem concluidos e/ou surgirem davidas que ndo possam
ser dirimidas de imediato pela Comissdo Permanente de Licitacdo, serdo elas consignadas
em ata e a conclusdo da Etapa de Habilitacdo dar-se-4 juntamente com o resultado do
julgamento. Os Envelopes de n° 2 ficardo sob a guarda da Comissdo Permanente de
Licitagdo estando devidamente rubricados no fecho pelos seus membros e pelos
representantes legais dos Licitantes presentes;

e) apos o resultado da habilitacdo dos Licitantes, e havendo plena e expressa concordancia
por todos os concorrentes acerca da decisdo proferida pela Comissao, inclusive com
desisténcia de interposicdo de recurso, a qual seré registrada em ata, a licitagdo tera
prosseguimento com a abertura dos Envelopes n°® 2, cujos documentos serdo rubricados e
analisados pelos representantes dos Licitantes presentes e pelos membros da Comisséo
Permanente de Licitacdo, sendo a sessao encerradapara analise da Proposta Comercial;

f) na hipétese de interposicdo de recursoma fase de habilitacdo, o Presidente da Comissao
Permanente de Licitagdo convocara formalmente oS Licitantes para nova sessao publica,
ocasido em que anunciard a decisdo dada ao‘recurso e, nesta mesma sessao, abrird a
Proposta Comercial dos Licitantes hahilitados.

9.1.2.4. Quarta etapa:

a) abertura dos Envelopes\n® 2 dar-se-& depois de transcorrido o prazo regulamentar, sem
gue tenha havido ‘interpoesi¢do de recurso ou apdés o deferimento ou indeferimento do
recurso interposto e“dado conhecimento do seu resultado, em data a ser definida pela
Comissao;

b) solicitacdo por parte da Comissédo da rubrica dos participantes em toda documentagéo
apresentada nesta etapa da licitagao;

c) apo6s a fase de habilitagdo, ndo cabera desisténcia da proposta, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente s6 conhecido apés o julgamento.

9.2. A critério da Comisséo, poderdo ser relevados erros ou omissdes formais, de que ndo
resultem prejuizo para o entendimento das propostas.

9.3. As decisdes quanto a habilitacdo e classificagdo das propostas serédo publicadas no Diario
Oficial.

9.4. Apb6s o Presidente da Comissdo declarar encerrado o prazo para recebimento dos
envelopes, com os documentos de habilitacdo e com as propostas, nenhum outro podera ser
recebido.

9.4. A Comissao inabilitara as Licitantes e desclassificara as propostas que nédo contiverem as
exigéncias requeridas nos itens 8 e 9, respectivamente, ou que contrariarem este Edital.

9.6. Quando todas as Licitantes forem inabiltadas ou todas as propostas forem
desclassificadas, a Entidade de Licitagdo podera fixar aos Licitantes o prazo de 8 (oito) dias
Uteis para apresentacdo de nova documentacdo ou de outras propostas, escoimadas das
causas que determinaram a inabilitacdo ou a desclassificacao.

9.7. Para auxiliar na analise, avaliacdo e comparacédo das propostas, a Entidade de Licitacdo
podera solicitar aos licitantes 0s esclarecimentos que julgarem necessarios a respeito de suas
propostas, inclusive o detalhamento dos precos unitarios.
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9.8. Se a Proposta da licitante estiver seriamente desequilibrada ou o0s precos inexequiveis, em
relacdo a estimativa prévia elaborada pela Entidade de Licitacdo para o custo da prestacao do
servico, esta podera exigir que o licitante apresente um detalhamento dos precos ofertados, a
fim de demonstrar a consisténcia dos precos em relagdo ao método e prazo propostos.

10 DO JULGAMENTO

O tipo da presente licitagcdo tem como objetivo 0 MAIOR DESCONTO GLOBAL, levando-se em
consideracdo, para escolha da proposta mais vantajosa, as especificagbes do Edital. Sera
declarada vencedora a empresa que ofertar o maior desconto global da planilha.

O julgamento da proposta sera levado em conta, a interesse do Servico Publico, a proposta
mais vantajosa, tipo maior desconto global da planilha. Em caso de empate entre os
participantes, sera realizado sorteio entre 0s empatados.

Ndo se considerara qualquer oferta de vantagem haoyprevista neste Edital, nem oferta ou
vantagens baseadas nas propostas dos demais licitantes:

As licitantes ao preencher a planilha, deveraaiindicar o percentual de desconto Global da
Tabela de Precos constante no Termo ‘de Referéncia ANEXO A - PLANILHA COM OS
VALORES ESTIMADOS PARA A DEMANDA.

Anexo a proposta deve ser incluida a tabelastle fornecimento de lanches e pre¢os contendo os
valores unitarios de cada iterpda planilha, com preco exequivel. Deve ser priorizado 0 emprego
de mao-de-obra local, matéria-prima,de origem local para a execucao dos servicos de lanches;

Nao se admitirhd Propeosta, querapresente Planilhas com Pregos Simbdlicos, Irrisérios ou de
valor zero, ainda que @, ato convocatorio desta Licitacdo ndo tenha estabelecido limites
minimos.

Se a proposta vencedora ndo for aceitavel em relacdo a planilha constante no Termo de
Referéncia ANEXO A - PLANILHA COM OS VALORES ESTIMADOS PARA A DEMANDA do
Termo de Referéncia, a Comissdo Permanente de Licitagdo examinara a proposta subsequente
e, assim sucessivamente, em ordem de classificacdo crescente, até a apuracdo de uma
proposta que atenda ao disposto neste Edital, sendo o respectivo licitante declarado vencedor
e a ele adjudicado o objeto do certame.

Serd assegurado, como critério de desempate, preferéncia de contratacdo para as
microempresas e empresas de pequeno porte;

Entende-se por empate aquelas situacdes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sejam até 10% (dez por cento) superiores a
proposta mais bem classificada.

Para efeito do disposto neste subitem, ocorrendo o empate, proceder-se-a da seguinte forma:

A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada podera apresentar
proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do certame, situagdo em que sera
adjudicado em seu favor o objeto licitado;

N&o ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno porte serdo
convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na mesma hipétese, na ordem
classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro
poderd apresentar melhor oferta.

Na hipo6tese da ndo-contratacdo nos termos previstos no subitem anterior, o objeto licitado sera
adjudicado em favor da proposta melhor classificada e que ofereca o maior desconto global da
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planilha.

E facultada a Comissdo Permanente de Licitacdo ou a autoridade superior, em qualquer fase
desta Licitacdo, a promocao de diligéncia junto aos 6rgaos emitentes das certiddes e de outros
documentos, destinada a esclarecer ou completar a instrucdo do processo, sendo vedada a
inclusdo posterior de documento ou informacdo que deveria constar originariamente das
propostas;

Em nenhum caso, sob pena de responsabilidade, serdo objeto de reformulacdo os fatores e
critérios de julgamento previsto neste Edital.

A Comissdo Permanente de Licitagbes, apds haver procedida a classificacao e julgamento das
propostas na forma da lei, encaminhara o processo ao Diretor Geral do IFAM — campus Labrea,
para homologagéao.

E facultado ao Diretor Geral do IFAM — campus Labrea, quando o licitante vencedor ndo aceitar
o Contrato, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em
igual prazo e nas mesmas condi¢des propostas pela primeiro classificado, inclusive quanto ao
seu valor em Reais.

Decorridos 60 (sessenta) dias da data da‘entrega das’propostas sem assinatura do Contrato,
ficam os licitantes liberados dos compromissas assumidos.

11 DOS RECURSOS

11.1 Dos atos praticades pela Comissdo Permanente de Licitacdo podera haver recurso no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contado da intimacdo do ato ou da lavratura da ata, conforme o
caso.

11.2 Os recursos contra a decis@o de habilitacdo, inabilitacdo e julgamento das propostas teréo
efeito suspensivo. Nas hipoteses de recursos contra outros atos praticados pela Comissao

Permanente de Licitacdo, cabera a autoridade competente, atribuir eficacia suspensiva ao
recurso interposto, motivadamente e presentes razées de interesse publico.

11.3 Na hipétese de recurso contra a decisdo da Comisséo, na fase de julgamento da
habilitagdo, os envelopes contendo as propostas permanecerdo encerrados em involucro que
sera rubricado por todos os presentes na reunido, para posterior abertura, em data que sera
fixada pela Comissdo Permanente de Licitacdo, o que fara constar em ata.

11.4 Os recursos serdo dirigidos a autoridade competente da Comissédo de Licitacdo, por
intermédio da Comissdo Permanente de Licitacdo, a qual podera reconsiderar sua decisédo ou
fazé-lo subir, devidamente informado.

11.5 Ap6s decididos os recursos eventualmente interpostos, o processo de licitacdo sera
submetido & autoridade competente da Comissdo de Licitacdo, para que se proceda a devida
homologacéo e consequente adjudicacao.

12 DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1 Garantido o direito & ampla defesa, a concessionéria ficara impedida de licitar e contratar
com a Administrac@o e sera descredenciada no SICAF, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem
prejuizo das multas previstas no edital e no contrato e das demais cominac¢fes legais,
conforme previstos na Lei de licitagBes, o licitante que:

a) Nao assinar o contrato dentro do prazo de validade de sua proposta;
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b) Deixar de entregar a documentacéo exigida no edital;
c) Apresentar documento ou declaragéo falsa;

d) Ensejar retardamento da execugao de seu objeto;

e) Nao mantiver a proposta;

f) Falhar ou fraudar na execugé&o do contrato;

g) Comportar-se de modo inidéneo;

h) Cometer fraude fiscal ou fraude na execucdo do CONTRATO.

12.2 Pela inexecucao total ou parcial do contrato, por erro ou atraso na execucao, execucao
imperfeita, inadimplemento contratual ou quaisquerteutras irregularidades a Administracdo
podera, garantida a prévia defesa, aplicar ao contratado asiseguintes san¢des previstas no art.
86 e 87 da Lei n°® 8.666/93:

a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (irés ‘décimes por cento), ao dia, sobre o valor anual, da
contratacdo observadar 0\limite de 20% (vinte por cento), se a concessionaria
ndo cumprir,as obrigacoes assumidas ou cumpri-las em desacordo com o
estabelecido neste\procedimento licitatdrio, salvo se advier de caso fortuito ou
motivo ‘de fer¢a maior, devidamente comprovado e acatado pela administragao.

¢) Multa de 0,5% (meio por cento) do valor contratual por dia de atraso na entrega/
devolugédo do estabelecimento quando encerrado ou rescindido o contrato.

d) Multa de 0,1% (zero virgula um por cento) do valor global do Contrato, por
gueixa fundamentada da comunidade usuaria, com relacdo a ma prestacao dos
Servigos.

e) Em havendo reincidéncia da infragdo punida anteriormente com Adverténcia,
serd aplicada multa de 1,0% (um por cento) sobre o valor global do Contrato.

f) Suspensdo temporaria de participar de licitacdes e impedimento de contratar
com o Instituto Federal de Educacgéo, Ciéncia e Tecnhologia do Amazonas —
Campus Labrea, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

g) Declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que
seja promovida a reabilitacdo perante a prOpria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a
Administracdo do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Amazonas — Campus Labrea pelos prejuizos resultantes e depois de decorrido
0 prazo da sanc¢ao aplicada com base no subitem anterior.

12.3 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de suspensao de
licitar, o licitante devera ser descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas
previstas no Edital, no Contrato e das demais cominacdes legais.

12.4 A adverténcia serd aplicada, independentemente de outras san¢des cabiveis, quando
houver afastamento das condi¢cdes contratuais ou condi¢cdes técnicas estabelecidas, inclusive
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das recomendacdes ou determinagdes da Fiscalizacéo.

12.5 As multas previstas no subitem 8.1 serdo independentes, podendo ser aplicadas
cumulativamente e tantas vezes quantas forem as irregularidades constatadas, ndo impedindo,
contudo que o IFAM - Campus Labrea, venha a rescindir unilateralmente o Contrato e aplique
as outras sancdes previstas neste item 8.

12.6 Os valores das multas aplicadas deverdo ser recolhidos & conta da Unica do Tesouro
Nacional, através de Guia de Recolhimento, fornecida pela Coordenadoria de Execucao
Financeira do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas — Campus
Labrea no prazo de 05 (cinco) dias a contar da data da notificacdo, podendo a administracéo
do IFAM Campus cobra-las judicialmente, segundo a lei n 6.830/80, com 0s encargos
correspondentes.

12.7 Decorrido o prazo estipulado no subitem anterior, o IFAM fara a devida cobranga judicial,
ficando o inadimplente impedido de licitar ou contratar com a Administragdo, enquanto ndo
quitar as multas devidas.

12.8 A multa aplicada sobre o valor do Contrato poderé, ser cobrada juntamente com os
pagamentos mensais da concessao de uso.

12.9 A CONCEDENTE podera cancelar o“Contrato de Concessdo no caso de atrasos de
pagamentos por um periodo de trés‘meses consecutivos ou alternados.

12.10 As penalidades referidas'no eaput do artigo 81 da Lei 8.666/93 e suas alteracbes ndo se
aplicam as demais licitantes\gue,forem convocadas, conforme a ordem de classificacdo das
propostas, que néo aceitarem a contratacao.

13 DA CONTRATACAO

13.1 O Contrato a ser firmado entre o IFAM - campus Labrea e o licitante vencedor obedecera
a minuta do contrato integrante dos documentos da concorréncia, que se subordina a
legislacdo em vigor especialmente a Lei 8.666/93.

13.2 - O contrato de Concessao Onerosa de Uso de exploracdo comercial da area destinada
exclusivamente para fins comerciais no ramo de cantina tera vigéncia de 12 (doze) meses a
contar da assinatura do contrato, podendo, no interesse da Administragdo, ser prorrogado por
iguais e sucessivos periodos, até o limite de 60 (sessenta) meses, observando-se o disposto no
inciso Il do art. 57 da Lei 8.666/93.

13.3 A Licitante vencedora deverd comparecer para firmar o Contrato, no prazo de 5 (cinco)
dias uteis, contados da data da convocacao.

13.4 Na hipétese da empresa vencedora se recusar a assinar o Contrato, a Comissao de
Licitagcdo convocara a segunda empresa classificada e, assim, sucessivamente, na ordem de
classificagdo, sem prejuizo da aplicacdo das sanc¢des previstas no item 13, no que couber.

13.5 O presente Edital, Termo de Referencia, bem como a Proposta da Licitante, integrardo o
Contrato independentemente de transcri¢ao.

14 DO PAGAMENTO

14.1 Os valores referentes a cada més deverdo ser pagos, através de Guia de Recolhimento
da Unido-GRU, até o 5° dia Gtil do més subsequente ao vencido.

14.1.1 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento do aluguel mensal, sera cobrada uma
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multa de 2% e os valores devidos deverdo ser atualizados financeiramente desde a data
acima referida até a data do efetivo pagamento, tendo como base o Indice Geral de Preco
de Mercado — FGV, pro rata tempore, mediante a aplicacao da seguinte férmula:

AF =[(1 + IGPM-FGV/100)N/30 - 1] x VP, onde;

IGPM-FGV = indice Geral de Preco de Mercado — Fundac&o Getulio Vargas;

AF = Atualizagéao Financeira;

VP = Valor da parcela a ser paga;

N = numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento.

14.2 No caso de paralisagdo das atividades do CONCEDENTE em razdo de movimentos
grevistas superiores a 15 (quinze) dias, sendo considerado este como motivo de forga maior, a
CONCESSIONARIA fica isenta de pagamento da taxa correspondente ao valor mensal da
concessao, enquanto perdurar a dita paralisacao.sNo ‘periodo de recesso académico, o valor da
taxa mensal de concesséao sera reduzida em 50% (cinguenta por cento).

14.3 O IFAM — campus Labrea fornecera para concessiondria energia elétrica e agua, cujas
instalacBes estardo disponiveis a partir do primeiro dia de vigéncia do contrato.

15 DA FISCALIZACAO
15.1 As condicdes defiscalizagéo séo as estabelecidas no Anexo VIl — Minuta de Contrato.

15.2 - A fiscalizagdo sera*exercida no interesse da Administracdo e ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da Concessionaria, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades,
e, na sua ocorréncia, ndo implica corresponsabilidade do Poder Publico ou de seus agentes e
prepostos.

15.3- A fiscalizagdo sera por um representante da Concedente denominado Fiscal de Contrato
ou Comissado de Fiscalizacdo, observando-se 0 exato cumprimento de todas as clausulas e
condicbes decorrentes do contrato, anotando, inclusive em registro proprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execucao do mesmo, determinando o que for necessario a
regularizagéo das falhas observadas, como prevé o artigo 67 da Lei n® 8.666/93.

15.4 - As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do(s) representante(s)
deverdo ser solicitadas aos seus superiores em tempo habil para a adocdo das medidas
convenientes.

15.5 - A Concedente reserva-se ao direito de rejeitar, no todo ou em parte, 0S servicos
prestados, se em desacordo com este Contrato.

15.6 - Quaisquer exigéncias da fiscalizacdo, inerentes ao objeto contratual, deverdo ser
prontamente atendidas pela Concessionaria, sem 6nus para a Concedente.

16 DAS DISPOSICOES FINAIS

16.1 As benfeitorias, mesmo que sejam necessarias, s0 poderdo ser realizadas pela licitante

vencedora com a autorizacdo prévia do IFAM e serdo incorporadas ao Patriménio do IFAM
apos expirar o prazo da Concesséo do Uso, sem nenhum Onus para a Administracao.
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16.2 Os casos omissos serdo resolvidos pela Comissdo de Licitacdo, a luz da legislacdo em
vigor, da jurisprudéncia e da doutrina aplicavel a espécie.

16.3 A Concessiondria devera garantir alto padrdo de qualidade dos servicos e satisfacao da
comunidade do IFAM — campus Léabrea.

16.4 Findo o prazo contratual ou da prorrogacdo, fica extinta a concessdo e sera
obrigatoriamente devolvido o imével, sem que caiba a CONCEDENTE, ressarcir a
CONCESSIONARIA, qualquer despesa ocorrida e realizada com ou sem conhecimento prévio
da CONCEDENTE.

16.5 Durante o prazo de concessdo, por motivo de conveniéncia ou interesse, a
CONCEDENTE, podera retomar coativamente o imovel objeto do presente contrato,
indenizando os prejuizos que, efetivamente possam acarretar a CONCESSIONARIA.

16.6 E vedada a subempreitada global ou parcial dos servicos.

16.7 A CONCESSIONARIA ficar4 responsavelpor ‘quaisgquer danos que venha a causar a
terceiros ou ao patrimoénio do IFAM, reparand@’as suas custas os mesmos, durante a execugao
dos servigos contratados, sem que lhe caiba,nenhuma indenizagéo por parte do IFAM.

16.8 Manter durante a execucao dagcontrato, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacéo
exigidas na licitagao.

16.9 A limpeza e manutefigao dasiinstalacbes ficardo a cargo da CONCESSIONARIA, que
devera executar diariamente,.e 0, lixo devera ser acondicionado em sacolas apropriadas, e
estas, depositados em container proximo da central.

16.10 Caso a CONCESSIONARIA se recuse a executar 0s servicos propostos ou venha a fazé-
lo fora das especificacdes estabelecidas, o Gestor do Contrato poderd, independentemente de
gualquer aviso ou notificacdo, rescindir o contrato e optar pela convocagdo dos demais
Licitantes na ordem de classificacao.

16.11 Fica assegurado a Comisséo de Licitagcao o direito de:

16.11.1 adiar a data de abertura das propostas da presente Licitacdo, dando conhecimento
aos interessados, notificando-se, por escrito, as Licitantes que ja tenham retirado o Edital,
com a antecedéncia de pelo menos 24 (vinte e quatro) horas, antes da data inicialmente
marcada.

16.11.2 alterar as condicbes deste Edital ou qualquer documento pertinente a esta
Concorréncia, fixando novo prazo, nado inferior a 30 (trinta) dias, para a abertura das
propostas, a contar da publicacéo das alteractes.

16.12 N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente, ndo previsto neste
edital, que impeca a realizacdo do certame na data marcada, a Sesséo sera automaticamente
transferida para o dia util seguinte.

16.13 Esta Licitacdo podera ser revogada pela autoridade competente, em face de razdes de
interesse publico, derivadas de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e
suficiente para justificar tal conduta, e deverd ser anulada por ilegalidade, de oficio ou por
provocacdo de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado, ndo gerando, nesse
caso, para as licitantes, qualquer direito a indenizacao, ressalvado o direito do contratado de
boa-fé de ser ressarcido pelos encargos que tiver suportado no cumprimento do contrato.

16.14 E facultada a Comissdo, em qualquer fase da licitacdo, a promocédo de diligéncia
destinada a esclarecer ou complementar a instru¢éo do processo.
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16.15 Os proponentes séo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitag&o.

16.16 Os licitantes que desejarem autenticar documentos junto a servidores do IFAM deveréo
fazé-lo até o dia util anterior ao da abertura do certame, para ndo tornar moroso o
procedimento licitatério.

16.16.1 A autenticacao realizada por servidor do IFAM devera conter:
a) Data informando dia més e ano da autenticacao,

b) Carimbo contendo nome e/ou matricula SIAPE do servidor que realizou a
autenticacdo ou, estas informac¢fes manuscritas, no caso de auséncia de carimbo, e

¢) Assinatura do servidor.

16.17 ApOs o horério previsto para a abertura dos,envelopes, ndo caberéa desisténcia, salvo por
motivo justo decorrente de fato superveniente.€ aceito'pela Comisséo.

16.18 A homologacao do resultado desta licitacdo nao implicara em direito a contratagao.

16.19 A participacdo nesta Concorréncia‘implicara aceitagdo integral e irretratavel das normas
do Edital, no Termo de Referencia exdemais Anexos, bem como na observancia dos preceitos
legais e regulamentares, ressalvados o direito de impugnacao e recurso.

16.20 Integram este Edital, independentemente de transcricdo, 0s seguintes anexos:

a) Anexo | — Termo de Referencia,

b) Anexo Il — Modelo de Carta Proposta;

¢) Anexo Il — Modelo de Declaracéo de Inexisténcia de Fatos Supervenientes;
d) Anexo IV — Modelo de Declaracdo de Nao Empregar Menores;

f) Anexo V — Modelo de Declaracéo de elaboragéo independente de proposta;
h) Anexo VI - Modelo de Declaracdo de Sustentabilidade Ambiental

i) Anexo VII - Minuta de Contrato de Concesséo Onerosa de Uso

h) Anexo VIII — Modelo de Atestado de Visita Técnica (a ser preenchido pelo
IFAM)

j) Anexo IX — Recibo de Retirada de Edital

18 DO FORO

18.1. Fica eleito o foro da Justica Federal da cidade de Manaus, Secao Judiciaria do
Amazonas, para dirimir 0s possiveis litigios que decorrerem do presente procedimento
licitatorio.

Labrea, 20 de janeiro de 2017.

Francisco Marcelo Rodrigues Ribeiro
Diretor Geral do IFAM - campus Léabrea
Portaria n® 3.327 — GR/IFAM/2015
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TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1 O presente termo tem por objeto a concess@o onerosa de espago publico para oferta de
servicos de lanchonete, assegurando uma alimentacdo balanceada e em condigbes
higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica, incluindo a colocacdo de todos
0s equipamentos operacionais e adequando-se a estrutura existente.

1.2 A cantina possui uma érea interna de 86,46m?e 114,30m2 area externa, local na rua 22 de
outubro n° 3893 - Bairro da Vila Falcado-Labrea-AM - CEP: 69.830-000.

1.3 Para céalculo das variedades de lanches, informamos que o nimero de pessoas que
circulam no campus é de aproximadamente 600 pessoas/dia.

1.4 A empresa a CONTRATADA devera forneceros géneros e produtos alimenticios, materiais
de consumo em geral, equipamentos €\utensilios necessarios para a perfeita execugao
dos servigos, gas liquefeito de petréleo (GLP) também conhecido como “gas de cozinha”,
pessoal especializado técniee, operacional e administrativo em numero suficiente para
desenvolver as atividades previstas,

1.5 A vigéncia da concesséo ‘sera de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura,
renovavel por igual periodo\ate o limite de 60 meses, em conformidade com o art. 57, I, da
Lei 8,66/93 e suas alteragoes.

1.6 A descricdo dos produtos a serem oferecidos, conforme anexo A deste Termo de
Referéncia;

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1. O campus Labrea do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas —
campus Labrea possui atualmente 79 (Setenta e nove) servidores, 554 (Quatrocentos e
cinquenta e quatro) alunos matriculados, além de 41 (Quarenta e um) funcionarios de
empresas terceirizadas.

2.2. As atividades da Instituicdo estdo ligadas a oferta de cursos técnicos, tecnoldgicos,
licenciaturas, cursos de extensdo e de capacitacdo, os quais sdo oferecidos em trés
turnos: matutino, vespertino e noturno.

2.3. Assim, considerando a existéncia de infraestrutura para funcionamento da cantina e as
necessidades de oferecer produtos de qualidade e cardapios diversificados, com op¢des
de lanches para os alunos, servidores e visitantes sem que haja necessidade de se
deslocarem para suas casas ou até mesmo para o centro da cidade “considerando que o
campus fica no limite norte da cidade”, faz-se necessario a contratacao de particular a fim
de ofertar tais servicos.

2.4 A forma de contratacdo proposta € através da concessao tempordria de 12 (doze) meses
de uso, para fins comerciais, na qual consiste em um Contrato Administrativo onde o
poder publico atribui a utilizacéo exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para
que o explore segundo a sua destinagcao especifica, a qual encontra amparo na alinea “f,
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inciso |, do artigo 17, combinado com o Inciso |, artigo 22 da Lei n° 8.666/93, paragrafo 3°
do artigo 23, bem como o disposto na Lei n°® 6.120/74 e no Art. 95 do Decreto Lei n°
9.760/46.

3. CONDICOES DE PRESTACAO DOS SERVICOS

3.1 O atendimento aos usuarios devera ser realizado de segunda a sexta-feira, das 7h e 30min
as 21h e 30min no campus Labrea, estendendo-se aos horarios dos eventuais sdbados
letivos sob comunicacao expressa da Administracdo do IFAM, campus Labrea com 48
(quarenta e oito) horas de antecedéncia;

3.2 A critério da Administracdo do campus Labrea, os horarios de atendimento poderdo ser
alterados a fim de atenderem aos casos excepcionais, quando solicitado pela
administracdo, como congressos, Concursos, vestibulares, etc.

3.4 As sugestdes para os lanches e refeicdes poderdo sefrer alteracfes levando-se em conta o
comportamento dos usuarios frente a alimentacao servida,;

3.5 A Concessionaria devera manter um cardapio minimo obrigatério na cantina, composto de:

3.5.1 Bebidas (nao alcodlicas)

a. Sucos de frutas natUrais;
b. Vitaminas de frutas;

c.  Agua Mineral;

d. Café;

e. Leite;

f.

logurtes e/ou achocolatados;

3.5.2 Lanches

Sanduiches naturais (frios ou quentes), pao de queijo;
Salgados assados, bolos (cenoura, laranja, liméo etc);
P&o francés com manteiga, ovo, queijo, tucuma;
Frutas variadas;

Pipoca;

Pizzas — mini e em fatias;

-~ ® Q20 T

Torrada simples com azeite e orégano;

s @

Tortas doces e/ou salgadas;

Mingaus;

Misto quente;

—

k. Tapioca;

OBS: Evitar a oferta de biscoitos doces recheados. Nao devera ser oferecido fritura como:
rissoles, pastéis e coxinhas.

3.6.2.1 SOBREMESAS:
a. Pudim
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Barra de cereais
Castanha recheada
Creme de liméo e graviola
Torta de cupuagu

- ® 9 o T

Doce de leite

Salada de frutas

= Q@

Banana Caramelada

Mousse de maracuja, limado, morango, cupuagu etc;

Pavés;

[S—

k. Mousse/gelatina;

l. Sorvete (preferencialmente de frutas);
m. Picolé de frutas;

n. Balas, gomas de mascar;

3.7 Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite, café e outros devem ser servidos em
copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuéario, em copos de vidro e xicaras de igual
capacidade.

3.8 Os alimentos devem, ser servidos em condi¢cdes sadias, preparadas com géneros de
primeira qualidade, eom 6tima apresentacdo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de
higiene e técnicas culinarias.

3.9 Os variados tipos de sobremesas e/ou lanches frios, devem ser colocados em balcéo
frigorifico refrigerado.

3.10 A Concessionaria podera oferecer qualquer outro servico, relacionado com a atividade fim,
desde que seja comunicado previamente a Administracdo do campus Lébrea.

3.11 O IFAM campus Labrea podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou
produto, quando julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

3.12 A Concessionaria deve utilizar as instalacdes cedidas pelo IFAM campus Labrea
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a
conservacao, guarda e manutencao.

3.13 A cantina se destinara, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das
atividades previstas no Contrato de Concessdo Onerosa de Uso, sendo que qualquer
outra atividade devera ser autorizada pelo IFAM campus Lébrea.

3.14 Na cantina é expressamente vedado:

a) A utilizacdo de alto falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos,
prejudicial ao andamento das aulas;
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b) A guarda ou depdésito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, tdéxicos
ou de forte odor.

c) A comercializagé@o de bebidas alcodlicas;
d) A comercializacao de cigarros e quaisquer produtos téxicos;
e) A comercializacdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.

3.15 O cardéapio e os pregos cobrados pelos servigos e produtos vendidos na Cantina e seréo
definidos pela Concessionaria, com aprovacao prévia do IFAM campus Labrea ou por
tabelamento estipulado por érgdo competente, se houver.

3.16 Os precgos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em
local visivel.

3.17 Os valores dos produtos a serem comercializados,'ndo poderdo exceder aos de mesmo
peso, tamanho e qualidade, aos praticados fnos” estabelecimentos similares das
proximidades do IFAM campus Labrea, bem eoma aqueles praticados pelo mercado.

3.18 Se houver interesse da Conegessionaria, poderdo ocorrer vendas a crédito, sob seu
controle, eximindo-se a Concedente de’qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos
credores.

3.19 N&o serado permitidas a‘inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da
tabela, nem a sua cobranga a parte.

3.21 Todos os funcionarios da cantina e refeitorio deverdo ser credenciados junto ao IFAM
campus Labrea, o qual s6 permitira a entrada de funcionarios devidamente credenciados.

3.22 Deverado ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade e que gozam de boa salde fisica e mental.

3.23 O pessoal necesséario & execugdo dos servigos, objeto da presente concesséo, sera de
exclusiva responsabilidade da Concessionaria, observando-se a legislacdo trabalhista e
as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

3.24 Néao empregar, sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenham vinculo
empregaticio com o IFAM campus Labrea.

3.25 O empregado que trabalhar no caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.

3.26 A concessionaria ndo podera usar as instalacées e equipamentos da cantina para produzir
alimentos e servicos para outros estabelecimentos que ndo seja o da Concedente.

3.27 Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisacdo das
atividades da Instituicdo), sera obrigatorio o funcionamento da cantina, por periodo
minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente, podendo esta condi¢cdo ser modificada
em acordo com a Administracdo do campus Lébrea, se convier.

3.28 Cabera a Concessionaria proporcionar atendimento compativel com a demanda.
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4. DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

4.1 Responder pela manutencdo das instalacbes da cantina, inclusive efetuando, diariamente,
a higienizacéo, limpeza e conservacdo de pisos, paredes, vidracas, esquadrias, mesas,
equipamentos e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

4.2 Realizar dedetizacdo a cada 06 meses, no maximo, caso as instalacdes apresentem-se
infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagdo devera ser feita sempre aos sabados.
Para isso a empresa licitante devera escalar niumero suficiente de funcionarios;

4.3 N&o explorar quaisquer tipos de jogos com fins lucrativos ou néo;

4.4 Fornecer pelo menos 02 (dois) uniformes completos a cada um de seus empregados
(calga, camisa ou jaqueta, avental de pane ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca,
boné, luvas, mascara, etc.), adequadas as atividades de producdo de comidas e lanches,
bem como os equipamentos de seguranga individual imprescindiveis & seguranca fisica da
mao-de-obra;

4.5 Manter, por sua exclusiva‘conta os funcionarios em servico, devidamente
uniformizados, 0os quais deverédo apresentar-se permanentemente limpos e asseados,
guer no aspectodpessoal, quer no vestuario e calgado, substituindo-se imediatamente, por
solicitacdo do campus, aquele que ndo preencher esta exigéncia. Todos os empregados
deverdo portar cartdao de identificagcdo (crachd), do qual devera constar seu nome e
funcao;

4.6 Manter quadro de funcionarios, com nimero compativel, as atividades prestadas;

4.7 Contratar e manter mais funcionarios em caso do numero apresentado ser insuficiente para
0 Servico;

4.8 Contratar funcionarios extras com a finalidade de substituir os que se encontrarem de
férias;

4.9 Utilizar para a execucao do servico, profissionais devidamente qualificados;

4.10 Nao vender, sob qualquer pretexto, cigarro e/ou bebidas alcodlicas de qualquer
natureza;

4.11 Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condi¢cdes padrdes quanto a
critérios organolépticos, higiénicos - sanitarios e nutricionais;

4.12 Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizacdo de bandejas, pratos e talheres,
visando garantir a sanidade microbiol6gica dos mesmos;

4.13 Qualificar os funcionarios que prestardo servicos no IFAM campus Labrea;
4.14 Todo funcionario novo devera receber qualificacéo;

4.15 Apresentar, quando da assinatura do contrato, relagdo nominal, com respectiva
identificacdo (RG, CPF, endereco e telefone) e qualificacdo dos empregados que seréo
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utilizados na execucdo dos servicos. Qualquer eventual substituicdo, exclusdo ou inclusdo
devera ser notificada ao setor competente do IFAM campus Labrea;

4.16 Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens do IFAM
campus Labrea, pelo pessoal encarregado da execuc¢ao dos servicos;

4.17 Serao de responsabilidade da contratada todas e quaisquer despesas decorrentes do uso
de gas de cozinha;

4.18 Todos os equipamentos devem ser submetidos & manutencdo preventiva por empresa
especializada a cada 06 meses;

4.19 Manter, conservar e reparar a rede hidraulica nos ambientes, objeto da concessao;

4.20 Manter fixados em local visivel o cardapio e ‘tabela de precos de todos os itens
encontrados na cantina;

4.21 A empresa devera preocupar-se em)confeccionar as preparacdes usando a menor
quantidade de oleo de cozinhaye ‘agucar possivel a fim de prevenir as doencas crbénicas
degenerativas;

4.22 No armazenamento das materias-primas/alimento deverdo ser realizados separadamente
respeitando-se asidevidas categorias:

4.22.1 Alimentos secos 0u nao-pereciveis;

4.22.2 Frutas, verduras e legumes;

4.22.3 Alimentos congelados (batatas-fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
4.22.4 Leites, derivados e sobremesas a base de leite;

4.22.5 Alimentos cozidos.

4.23 Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos e dos
produtos descartaveis;

4.24 Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de
validade devem ser rejeitados;

4.25 Substituir as borrachas das portas dos freezers e geladeiras sempre que ndo estiverem
em perfeito estado;

5. REGRAS GERAIS

5.1 Os deveres dos funcionarios quanto a ética profissional deverdo observar os seguintes
detalhes ndo exaustivos:

5.1.1 Conhecer e cumprir o regulamento da empresa;
5.1.2 Acatar ordens e seguir a rotina de servico;

5.1.3 Colaborar com os colegas para o bom andamento dos trabalhos;
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5.1.4 Cuidar da higiene e apresentagao pessoal,

5.1.5 Cuidar dos equipamentos com 0s quais trabalha;

5.1.6 Procurar manter um ambiente de harmonia e amizade no local de trabalho.

5.2 A Prevencédo de Acidentes de Trabalho deverd ser observada por todos os funcionarios

através das seguintes acoes:

5.2.1 Para prevenir quedas e distensdes procure:

a.

®oo o

Usar sempre 0s sapatos antiderrapantes fornecidos pela empresa;

Utilizar carrinhos para apoio e transporte de material pesado;

Ao levantar peso, pedir ajuda, se necessario;

Conservar o piso sempre seco;

Para atingir lugares altos, usar escada devidamente apoiada, e subir e descer com
cuidado;

Sentar sempre em cadeiras ou bancos, nunca em mesas, bancadas ou sacarias.

5.2.2 Para prevenir cortes:

a.

@ eooo0CT

Se vocé suspeitar da existéncia de vidroyquebrado sob espuma de sabdo ou submerso de
alguma forma, drene a 4gua antes'de tentar remové-los;

Nunca colocar facas no bolso;

N&o andar com facas pela,cozinha'e tomar cuidado ao manuseé-las;

Ao enxugar facas, a lamina deve ficar para cima;

N&o colocar facas em pias,cheias de agua e sabao;

Embrulhar sempre as loucas quebradas em papel grosso antes de joga-las no lixo.

5.2.3 Para prevenir queimaduras:

T o Q0 o

Mantenha a necessaria distancia de fogdes, caldeirdes, chapas e fornos;

Use espatulas de cabo longo e luvas de prote¢éo ao trabalhar na chapa e no forno;
Conserve os cabos de panelas e de caldeirdes virados para dentro da borda do fogéo;
N&o transporte gorduras e liquidos quentes pela cozinha;

N&o fume dentro da cozinha, do refeitério ou da lanchonete;

Mantenha os liquidos inflamaveis distantes de fogbes e fornos;

Conheca a localizacdo e maneira de utilizar o extintor de incéndio.

5.2.4 Para prevenir choques elétricos:

a
b
c.
d.
e
5.

Mantenha maos e sapatos secos quando for manusear equipamentos elétricos;
N&o utilize fios elétricos desencapados;

Nao faca ligacbes elétricas de emergéncia;

Conheca a localizac&o do quadro geral de eletricidade da cozinha;

N&o higienizar equipamento elétrico ligado na tomada.

3 Educacéo Sanitéria:

5.3.1 Higiene Pessoal:
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SQ "0 o0 o

Banho diério;

Manter a higiene adequada das maos;

Unhas limpas, curtas e sem esmalte ou base;

Cabelos curtos ou presos e limpos;

Pés limpos e secos;

Escovacgédo dos dentes sempre que se alimentar, e consultas regulares ao dentista;
Uso de desodorante sem perfume;

Fazer a barba diariamente (homens);

Nao utilizar perfume.

5.3.2 Além disso, o profissional deve:

oo ow

N&o usar bigodes, barbas ou costeletas;

Vestir uniforme claro, limpo e bem passado;

Utilizar sapato fechado e prote¢céo para os cabelos;

Guardar seus pertences de uso pessoal como an€is, reldégios ou bijuterias porque
acumulam residuos e podem cair sobfe, os alimentos;

Higienizar as mé&os e antebragosfantes de: iniciar o trabalho, manipular alimentos, iniciar
uma nova atividade, tocar em-utensilios higienizados, tocar em alimentos prontos para
consumo, usar luvas, antes dewcolocar as luvas descartaveis;

ApOs utilizar o sanitario, tossir) espirrar, assoar 0 nariz, cogar a cabeca, fumar ou mascar
chicletes, usar vassouras, panos e materiais de limpeza, recolher lixos e residuos, tocar
em sacarias, caixas,\garrafas e alimentos nao higienizados, tocar em dinheiro, tocar nos
sapatos, avental e/ou, manipular alimentos crus e nao higienizados, tocar os cabelos, o
rosto e/ou o corpo, usar produtos quimicos de limpeza

Os funcionarios uniformizados nao devem sentar-se ou deitar-se no chéo, sacarias ou em
outros locais improprios;

N&o se deve enxugar o suor com as maos, panos de prato, panos de copa, guardanapos,
aventais ou qualquer outra peca de vestimenta.

5.3.3 Higiene dos alimentos:

oo

@ "o o

N&o pegar alimentos cozidos com as maos;

N&o tocar nos alimentos se as maos estiverem feridas (pois qualquer tipo de ferimento na
pele é lugar ideal para multiplicagdo das bactérias);

Lavar muito bem as verduras, legumes e frutas e higienizar com produto a base de cloro
as que forem ser ingeridas cruas;

Conservar os alimentos sempre cobertos;

Cozinhar muito bem os alimentos;

N&o falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

N&o utilizar alimentos que apresentem sinais de deterioracdo ou com prazos de validade
vencidos;

Alimentos prontos ndo devem ficar expostos a temperatura ambiente (colocé-los na
geladeira ou servi-los imediatamente).

5.3.4 Higiene dos utensilios:
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Lavar os utensilios usados no preparo de alimentos crus antes de utiliza-lo em alimentos
cozidos;

Usar sempre utensilios bem lavados;

Lavar sempre os utensilios que cairam no chéo;

Utilizar sempre espatula ou esponja de espuma para retirar restos de alimentos dos pratos
sujos;

Retirar de uso pratos, travessas, copos lascados, trincados ou manchados;

Nao deixar os utensilios expostos a poeira.

Higienizar os utensilios com agua morna e detergente;

Os pratos e talheres devem também ser higienizados com alcool apds a lavagem;

Ao manipular os utensilios de cozinha é importante evitar o contato das maos nas partes
onde ser&o colocados os alimentos.

5.4 Higiene do local de trabalho;

5.4.1 Higiene dos equipamentos:

Deve-se lavar as maguinas nas partes interna e externa, de acordo com as instruces
recebidas. A parte elétrica da maquina e a resisténcia nunca devem ser molhadas;

E proibido varrera $eco as areas de producio;

Todos os equipamentos, apos higienizagdo, devem se protegidos contra sujeiras e
poeiras;

Manter o local sempre limpo ao término dos trabalhos;

5.4.2 Saneamento da cantina / lanchonete:

a.

Os latdes contendo lixo deverdo ser guardados o mais longe possivel da &rea de
preparacdo dos alimentos e lavados diariamente. Para impedir o aparecimento de insetos
e roedores € necessario conservar tudo muito limpo (sem restos de alimentos, papéis,
sacos, caixas, vassouras ou baldes sujos). Os inseticidas somente devem ser usados em
areas pequenas e nunca devem ser espalhados por toda a cantina. Ao verificar
mercadorias, verificar se as caixas e sacos estdo livres de pestes, manter as portas e
ralos fechados; vedar aberturas no chdo e paredes; manter as areas de trabalho sem
restos de alimentos;

Conservar as latas de lixo limpas, tampadas e distantes das portas.

5.5 Manipulacédo dos Alimentos;

5.5.1 Armazenamento:

Alimentos ou recipientes com alimentos ndo devem estar em contato direto com o piso, e
sim apoiados sobre estrados ou prateleiras das estantes, respeitando 0 espagamento
minimo necessario de 10cm da parede, 25cm do piso e 60cm do forro:
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Este local deve ser ventilado, sem umidade ou calor excessivo. O excesso de umidade
possibilita a presenca de fungos e bolores;

As prateleiras devem ser de material liso, impermeavel, resistente e de facil higienizacao;
Dispor os alimentos em estrados, garantindo boa circulacdo de ar, mantendo-os afastados
da parede e entre si;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos;

Todo alimento perecivel deve ser logo apés recebimento, armazenado sob refrigeragéo ou
congelamento;

Dispor os alimentos no equipamento de modo a permitir a circulagéo do ar, distantes entre
si e das paredes. Evite a superlotagéo;

Regular a temperatura dos equipamentos de acordo com o alimento que exige a menor
temperatura;

Evitar contaminacdo cruzada entre os alimentes. embalando-os e distribuindo-os de
maneira adequada,;

Nao desligar os equipamentos com o objetivo de economizar energia. Este procedimento
nao economiza energia e propicia a multiplicagdo dos microorganismos;

Armazenar, preferencialmente, alimentas cruz e alimentos prontos para consumo em
refrigeradores separados, .caso) contr@rio, a temperatura do equipamento deve ser
ajustada de acordo com¢ alimento gue necessite de menor temperatura,;

Na impossibilidade de armazenar estes alimentos em refrigeradores separados, respeitar
a ordem de arrumagao, com alimentos prontos para consumo na parte superior, alimentos
semiprontos na parte do meio e alimentos crus na parte inferior;

Proteger os alimentos prontos para consumo, sendo a cobertura isolada para cada
recipiente, de modo que o fundo de um recipiente ndo figue em contato com o alimento do
recipiente inferior, quando empilhados. Os sacos plasticos apropriados (nunca saco de
lixo) ou os papéis impermedveis utilizados para a prote¢do dos alimentos devem ser de
uso Unico, exclusivo para determinado fim, ou seja, jamais devem ser reaproveitados;

Os alimentos séo descongelados somente quando forem utilizados e ndo tornam a ser
congelados, permanecendo sob refrigeracdo até o momento do uso, de acordo com a
tabela de validades para produtos refrigerados;

Todos os alimentos pré-preparados ou prontos mantidos em armazenamento devem ser
devidamente identificados por etiquetas;

Alimentos prontos congelados que foram descongelados ndo devem ser recongelados;
Alimentos crus semi-prontos preparados com carnes descongeladas podem ser
congelados desde que sejam utilizados diretamente na coccao, atingindo no minimo 74°C
no centro geomeétrico;

Alimentos que foram retirados da embalagem original, manipulados e armazenados crus
sob refrigeragdo, devem ser devidamente identificados por etiquetas, respeitando o0s
critérios de uso;

Alimentos industrializados que nao tenham sidos utilizados totalmente, e que necessitem
serem retirados da embalagem original, devem ser retirados da embalagem original,
colocados em embalagens adequadas e identificados por etiquetas, respeitando os
critérios de uso.

O correto armazenamento é fundamental para que se evite o apodrecimento dos produtos
alimenticios, bolor ou infestacdo por insetos e roedores.

Os alimentos devem ser armazenados separadamente por categoria.
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bb.

CC.

dd.

ee.

ff.

gg9.

hh.

Ik

kk.

Os alimentos secos (como enlatados, farinha, aclcar, cereais, bolacha, café e outros
produtos ndo pereciveis), devem ser mantidos em local limpo e desinfetado e
armazenados em prateleiras a pelo menos 30 cm de altura do solo.

Qualquer produto derramado deve ser imediatamente limpo e a estrutura fisica deve ser
completamente desinfetada semanalmente.

Todos os produtos alimenticios devem ser examinados, procurando-se por latas
amassadas, enferrujadas, atacadas por infestacdo ou com o prazo de validade vencido.
Sempre que forem acrescentados novos itens ao armazenamento, os alimentos mais
velhos devem ser trazidos para a parte da frente da prateleira para serem usados
primeiramente (reduzindo-se, assim, o apodrecimento e desencorajando-se infestagfes
por pragas).

Estes alimentos devem ser completamente isolados dos produtos de limpeza.

As frutas deverdo ser adquiridas, preferencialmente, todos os dias.

Deve-se fazer diariamente cuidadoso exame das condigbes dos mesmos para se evitar
apodrecimento e contaminagéo de outros génergs.

Algumas frutas, como morangos e tomatés, necessitam de refrigeracdo em geladeiras
destinadas exclusivamente a este fimq Estesidevem ser armazenados em sacos plasticos
limpos.

Os alimentos congelados exigem atencao especial. Certifique-se de que as borrachas de
vedacdo de suas portas estejam em-perfeito estado de conservacdo e com temperatura
em torno de —-18°C.

O descongelamento. deve \ser realizado em refrigerador 24h antes do preparo dos
alimentos. O descongelamento nunca devera se da debaixo da agua da torneira ou em
temperatura ambiente.

Todos os equipamentos, utensilios, superficies de trabalho, equipamentos e saidas da pia
usadas para a preparacdo de carnes cruas e aves, devem ser desinfetados por completo
apos o uso.

Os alimentos de alto risco (derivados do leite, carnes, peixes e ovos) devem ser
armazenados em refrigerador, para evitar sua contaminacdo por bactérias prejudiciais a
saude. A refrigeracdo deve se dar a temperatura abaixo de 4°C para retardar o
desenvolvimento das bactérias mais comumente responsaveis pela intoxicacdo por
alimentos ou de acordo com as especificagdes do fabricante;

Todos os produtos pereciveis devem ser retirados de sua embalagem original (caixotes,
caixas de papelédo, etc.) imediatamente apés a conferéncia e o recebimento.

Os sacos de leite devem ser lavados em agua corrente e levados imediatamente a
camara frigorifica em recipientes limpos.

Semanalmente os congeladores e refrigeradores devem ser descongelados e limpos.

N&o se deve armazenar os alimentos em latas abertas e todos os alimentos devem estar
cobertos.

Produtos enlatados ndo devem permanecer em suas embalagens originais, deve-se
transferir os mesmo para recipientes plasticos ou vidros e conserva-los tampados;

5.5.1.1 Outras recomendacdes

a.

Os produtos quimicos utilizados para a limpeza e desinfec¢cdo devem ser armazenados
em local proprio;

Os produtos de limpeza devem ser guardados nas embalagens de origem e com o rotulo
bem visivel, para que se perceba facilmente qual o produto e as suas caracteristicas;
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NUNCA COLOQUE PRODUTOS DE LIMPEZA EM EMBAGENS DE PRODUTOS
ALIMENTARES OU VICE-VERSA, DADO QUE QUALQUER UMA DESTAS
SITUALCOES PODEM LEVAR A ENGANOS E A INTOXICACOES GRAVES;

A area de armazenamento deve ser mantida limpa, seca e organizada, com ventilacdo
adequada e ausente de entulho, residuos ou materiais toxicos;

Todos os produtos devem estar com a embalagem e rétulo intactos, onde seja possivel
identificar o prazo de validade, o nimero de registro, nome e demais informacdes do
produto, além dos dados do fabricante;

Os alimentos que sao retirados de suas embalagens originais devem ser embalados de
forma adequada e devidamente identificadas;

Os produtos que sao destinados a devolucdo devem ser identificados e armazenados
separadamente;

As caixas de papelao e/ou madeira devem ser substituidas por caixas plasticas vazadas
por serem faceis de higienizar, evitando assim a presenca de insetos no estabelecimento;
Caixas de madeira e papeldo ndo devem| entrar na area de armazenamento e
manipulacdo para evitar a entrada de pragas;

Alimentos e produtos descartaveis ndo devem ficar armazenados juntos a produtos de
limpeza, de higiene e perfumaria;

5.5.2 Pré-preparo, preparo exdistribuicéo:

5.5.2.1 — Pré-preparo.

Esta etapa visa modificar-os alimentos para serem preparados, por meio de selecgéo,
higienizacdo, escolha e corte dentre outras opera¢des que preparam para o cozimento. Fatores
gue devem ser observados:

oo

Conhecer as preparacgfes para a pratica adequada do pré-preparo.

Examinar a qualidade e quantidade dos géneros a serem utilizados.

No caso de géneros alimenticios congelados, evitar o descongelamento em temperatura
ambiente, o que pode causar proliferacdo de microorganismos. Descongelar na véspera
em refrigerador. Ndo descongelar alimentos sob agua corrente, de molho ou em agua
quente.

Verificar se os produtos congelados mantém a qualidade apos o degelo.

Separar e lavar todos os utensilios que serdo utilizados e verificar se 0os equipamentos
estao funcionando.

Realizar cada tarefa em espaco fisico apropriado, higienizando e desinfetando bancadas
e utensilios sempre que utilizar tipos diferentes de alimentos (crus, cozidos ou servidos “in
natura”).

Ap6s a manipulacdo (limpeza, corte, tempero), o alimento deve permanecer em
temperatura ambiente o menor tempo possivel até a cocg¢ao ou distribui¢ao.

Evitar o uso de materiais de madeira ou usar somente até que comece a ficar escurecido
ou até soltar farpas. Estes materiais sdo mais porosos, o que favorece a contaminacao
dos alimentos.

Manipular os alimentos sobre recipientes adequados, preferencialmente placas de
polietileno identificadas por marcas coloridas (verde para temperos, hortalicas e frutas;
vermelha para carne bovina, visceras e frango; azul para carnes pré-cozidas).
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J- Usar facas de aco inoxidavel para descascar os alimentos.

k.  Higienizar os géneros alimenticios, de acordo com as caracteristicas de cada um.

l. Lavar em agua corrente, com sabdo, as embalagens impermeaveis e as latas antes de
abri-las.

m. Evitar o pré-preparo de véspera. Nos casos em que for inevitavel, armazenar os géneros
em recipientes com tampa, em refrigerador, o menor tempo possivel.

n. Manusear apenas a quantidade suficiente de matéria-prima que pode ser trabalhada por
vez.

0. Retornar as carnes, frangos e pescados a camara frigorifica imediatamente apo6s o
tempero.

p. Lavar as frutas e verduras em &agua corrente e higieniza-las em solucdo de hipoclorito
préprio para alimentos por 15 minutos.

g. Higienizar as superficies de trabalho, tabuas e utensilios antes e depois do preparo da
matéria-prima.

r. Todos devem lavar, muito bem, as mdos com ‘agua, sabdo e bactericida antes de tocar
qgualquer alimento. Apos lavar as maos, passar ‘'selucao de alcool iodado 0,1% ou alcool
70%.

s. Nao deixar os alimentos mais de Yz hora ‘expostos em temperatura ambiente. Estes
devem ficar em temperatura inferior'a 4° C ou superior a 70°C.

t. Utilizar sempre os garfos, pegadores ou luvas descartaveis nha manipulagéo dos alimentos
prontos.

u.  Nunca utilizar panos'ou,vasilhames destinados & manipulacdo ou armazenagem, COCGao
dos alimentos para processo de limpeza.

5.5.2.2 - Preparo.

Esta etapa visa preparar os alimentos para o consumo tornando-os mais fécil para a digestao,
de melhor sabor e aspecto, propiciando também a eliminacdo da acdo dos microorganismos
por meio da coccéao.

Fatores que devem ser observados:

a. Cozinhar os alimentos seguindo as orienta¢des da ficha de preparacéo;

b. O cozimento deve ser em panelas tampadas, com excecdo dos alimentos que contém

enxofre, como repolho, couve-flor, nabo etc;

ApOs o preparo, os alimentos devem ser consumidos no mesmo dia;

Levar ao fogo somente panelas cheias, pois panelas vazias ficam abauladas;

e. Controlar o uso do gas, s6 acendendo o fogo quando a preparacdo ja estiver pronta para o
cozimento;

f. Evitar o minimo de manipulacdo dos alimentos j& prontos; para servir paes, biscoitos e
produtos de confeitaria, utilizar pratos, guardanapos e recipientes descartaveis.

e o
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5.5.2.3 - Distribuicao:

oo

e ™o

Esta etapa visa oferecer os alimentos para o consumo imediato, sob controle de tempo e

de temperatura para evitar a contaminacéo e deterioracdo dos alimentos.

Organizar os utensilios a serem utilizados para a distribuicdo e para o consumo;

Distribuir as refeicées nos horérios estabelecidos e na temperatura adequada;

Abastecer as cubas em pequenas quantidades tantas vezes quantas forem necessarias,
evitando o desperdicio, pois as sobras ndo devem ser reutilizadas;

Manter os alimentos tampados e os utensilios cobertos nos intervalos de distribuicao;
Usar utensilios diferentes para produtos cozidos e para produtos crus.

Diminuir ao maximo o tempo entre a preparacaag exa, distribuicdo dos alimentos;

Os alimentos ou molhos hunca devem ser reaproveitados;

Secar todos os utensilios com panos limpos e exclusivos para este fim;

Substituir e higienizar os utensilios periodicamente;

Agitar os alimentos frequentementepara distribuir melhor o calor.

5.5.3 Produto, Reconhecimento, Conservagao e Preparo:

Ovos: Casca limpa, ‘@spera e fosca; clara espessa e viscosa; gema centrada, redonda e
firme. Refrigerador até 10°C, 14 dias. Quente, ponches, cozido, frito, batido, mexido,
adicionado a outras preparac¢des. Nunca utilizar gemas cruas no preparo dos alimentos.
Leite Pasteurizado: homogéneo de cor branca, cheiro suave e caracteristico, gosto
adocicado. Em p6: pé bem solto, de cor amarela claro, sabor caracteristico. Liquido: ap6s
fervura, conservar em refrigerador por 1 dia. Em P6: embalagem fechada por até 12
meses. De acordo com receita (pudim, bolos, tortas, suflés).

Folhosos: Folhas frescas, tenras e limpas, sem insetos, larvas, etc. Refrigerador cobertas
por plastico, na parte menos fria 10°C por até 72 horas. Lavar em agua corrente, folha por
folha. Desinfetar por 15 minutos, em solucéo clorada entre 150 a 200 ppm de cloro ativo,
antes do corte. Lavar novamente em &gua corrente. Cozinhar com pouca agua e com
panela tampada.

Legumes: Casca lisa e limpa, consisténcia firme. Refrigerado a 10°C por 07 dias. Lavar
bem. Cozinhar com pouca agua.

Feculentos: Tamanho uniforme sem furos, defeitos ou manchas. Local seco, fresco e
ventilado. Retirar a casca, lavar, cortar e preparar de acordo com a receita.

Frutas: Consisténcia firme, sem manchas ou amassados, cor caracteristica. Lavar muito
bem, espremer o suco, ingerir fresca ou preparar de acordo com a receita. Refrigerador,
local seco, fresco e ventilado, frutas sensiveis a 10°C por 72 horas, demais frutas 10°C
por 01 semana.

Cereais e leguminosas: Graos limpos, livres de carunchos e de mofo. Local fresco, seco e
ventilado. Escolher, lavar, temperar e preparar de acordo com a receita. Estocar em
estrados de madeira a 40 cm do solo.
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5.5.4. Regras de ouro da OMS:

a. Escolher alimentos tratados de forma higiénica;

b. Cozinhar bem os alimentos (a temperatura deve atingir pelo menos 70° C em toda a
massa do alimento);

c. Consumir imediatamente os alimentos cozidos;

d. Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢des de calor (acima de 70° C)
ou de frio (abaixo de 10° C);

e. Reaquecer bem os alimentos cozidos;

f. Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

g. Lavar as méos constantemente;

h.  Manter limpas todas as superficies da cozinha;

Manter os alimentos fora do alcance de insetos,seedores e outros animais;
J- Utilizar agua pura.

5.5.6 Na coleta de amostras dos alimentos preparados deve-se:

a. Higienizar bem as maosd{com agua e bactericida e alcool 70%);

b. Colocar as luvas e mascaras descartaveis;

c.  Abrir a embalagemysem tocarinteiramente nem sopra-los;

d. Coletar de 100 a 300'gramas de cada alimento utilizando para a coleta utensilios (garfos,
facas, colheres ou pingas), usados na distribuic&o.

e. Retirar o ar e vedar,

.

As amostras devem ser colocadas em frascos esterilizados ou em sacos estéreis
adequados para este fim;

g. As amostras devem ser devidamente etiquetadas com o nome do produto, data e horario
da coleta e refeicOes e refrigeradas a uma temperatura entre 0° C e 4° C (para liquidos e
sobremesas) os demais alimentos a 18°C, imediatamente apés a coleta, por até 72 horas.

6. A CONCESSIONARIA OBRIGA-SE AINDA:

6.1 Por todas as transacdes que forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico.

6.2 A prestar com a entrega dos itens com exatiddo e zelo, atendendo as normas do edital,
anexo e os termos da legislagéo vigente.

6.3 Observar as normas legais a que esté sujeita para o fornecimento dos produtos;

6.4. Realizar servicos que atendam integralmente as caracteristicas e especificacbes
consignadas em sua proposta comercial, bem como observar as condi¢cbes e prazos
propostos e a garantia destes, assumindo toda e qualquer responsabilidade por sua
integridade;

6.5 Arcar com todas as despesas diretas e indiretas e com as providéncias necessarias a
legalizacé@o dos servigos, obtendo todas as licengas, autorizagdes e franquias necessarias
e recolhendo os emolumentos prescritos em lei.
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6.6 As normas constantes neste termo de referéncia ndo desobrigam a CONTRATADA do
cumprimento de outras disposicdes legais, federais, estaduais e municipais pertinentes,
sendo de sua inteira responsabilidade os processos, a¢cdes ou reclamacdes movidas por
pessoas fisicas ou juridicas em decorréncia de negligéncia, impericia ou imprudéncia
durante a vigéncia do contrato.

7. DA INFRAESTRUTURA

7.1 As éreas fisicas dos centros de convivéncias do campus Labrea 277,40m2 sendo
destinados 114,30m2 a Cantina.

6.2 A Concessionaria devera dispor de equipamentos, utensilios, maquinarios, mobiliarios tais
como mesas, cadeiras e armarios, e demais pecas necessarias as atividades a serem
desenvolvidas, bem como de eletrodomésticos, além,de outros que se fizerem necessarios
ao perfeito funcionamento da cantina e ao pleno cumprimento do objeto da contratacao;

6.3 A Concessionaria devera colocar mesas e \cadeiras na area externa da cantina, no
guantitativo e modelo, a ser submetido e ‘aprovado pelo IFAM campus Labrea,;

6.4 As cadeiras e mesas da serem utllizadas nos ambientes (Cantina) deverdo ser
padronizadas;

6.5 Todos os materiai§, equipamentos e utensilios de que trata o subitem 6.2, devem estar em
perfeito estado de funcignamento e conservacao;

6.6 A concessionaria devera fornecer lixeiras com tampa mdvel e acionamento da tampa no
pedal e sacos plasticos no interior, para toda area objeto desta Concessao de Uso, de
acordo com as normas de coleta seletiva, uma para cada tipo de material e/ou, conforme
determinado pela Administracao:

6.7 A Concessionaria deve declarar, expressamente, em termo proprio, o recebimento das
instalagBes de propriedade do IFAM campus L&brea, através do Termo de Vistoria, antes
do inicio das atividades.

7. DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

7.1 A Concessado Onerosa de Uso sera outorgada pelo IFAM campus Labrea, mediante
contrato de concessao onerosa de uso assinado pelo Diretor Geral do campus, ou quem
detiver delegacao expressa e especial competéncia, e a Concessionaria.

7.2 Na@o serdo permitidos ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a Concessao
Onerosa de Uso, nem emprestar ou sublocar, no todo ou em parte, ou sob qualquer forma
de permitir a terceiros o uso desta Concessao, ainda que tenha a mesma finalidade.

7.3 O prazo de inicio da concessdo onerosa de uso sera de no maximo 30 (Trinta) dias,
contados da data da assinatura do contrato.
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7.3.1. O prazo estabelecido no item 7.3, somente serd prorrogado mediante justificativa
devidamente fundamentada apresentada pela Concessionaria e aprovada pela
Administracéo do IFAM campus Labrea.

8. DO VALOR DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

8.1 O valor mensal a ser pago pela Concessionaria, objeto da Concessdo Onerosa de Uso
de parte do imoOvel destinado a instalacdo da Cantina serd de R$ 150,00 (Centro e
cinquenta reais).

8.1.1 Sem prejuizo do valor contratual da ocupacéo, o preco especifico mensal sera revisto
a cada 12 (doze) meses, mediante negociagao entre as partes.

8.1.2 Os valores a serem reajustados, serdo realizados a cada 12 (doze) meses a contar
da data da vigéncia do prazo contratual, tomande-se por base a variacdo do IGPM
(Fundacgéo Getulio Vargas) do periodo, ouutro indéxador oficial que vier a substitui-lo.

8.1.3 Dar-se-4, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao contrato, a
reducdo da periodicidade de reajuste, quer por ato da administracdo do campus Labrea ou
por dispositivo legal.

8.1.4 Os valores mensais\a serem pagos pela Concessiondria, objeto da Concesséo
deverdo ser efetwados ‘até o dia 10 (dez) do més subseqiente ao da prestacdo de
servigos, passanda para o proximo dia util seguinte quando este néo o for.

8.2 Quaisquer solicitacdo de alteracdo no preco da concessédo, por parte da Concessionaria,
devera ser feita através de calculos demonstrativos e justificativas devidamente
fundamentados, a qual serd analisada pelo IFAM campus Labrea, manifestando
concordancia ou ndo com o solicitado.

8.3 A importancia sera paga através da Guia de Recolhimento da Unidao — GRU, que devera ser
retirada no Setor Financeiro do campus L&abrea, ou emitida diretamente pelo site
http://www.tesouro.fazenda.gov.br.

8.4 O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a Concessionaria multa de 2%
(dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 0,3% (trés
décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.

8.5 O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado e aceito pelo IFAM campus Labrea, sera aplicada as san¢des previstas no artigo
87 da Lei 8.666/93.

8.5.1 Se o0 atraso no pagamento por parte da Concessiondria for superior a 90 (noventa)
dias, a Concedente procedera a rescisdo contratual.

8.6 Nos periodos de férias, recessos escolares e outras paralisacbes igual ou superior a 15
(quinze) dias, a Concessiondria pagara a Concedente apenas 30% (trinta por cento) do
valor mensal da concessado de uso, devendo manter a execugao do servigo.
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9. DA VIGENCIA

9.1 O contrato de Concesséo Onerosa de Uso temporario de exploracdo comercial do refeitério
e da cantina, vigorardo pelo prazo de 12 (doze) meses, contados da data de sua
assinatura, podendo, no interesse da Administracao, ser prorrogado por igual e sucessivo
periodo, até o limite de 60 (sessenta) meses, observando-se o disposto no inciso Il do art.
57 da Lei 8.666/93.

10. DAS OBRIGACOES DA (S) CONCEDENTE (S)

10.1 Notificar, por escrito, a ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da execucdo dos
servicos, fixando prazo para a sua correcao;

10.2 Designar um fiscal, para acompanhar e fiscalizar a execucdo contratual.
10.3 Permitir o livre acesso dos empregados da Goncessionaria, na area objeto da permissao.
10.4 Disponibilizar & Concessionaria o espago destinado a instalacdo da Cantina.

10.5 Exigir o cumprimento das normas higiénicas e sanitarias estabelecidas, assim como o
cumprimento das normas trabalhistas'@ previdenciarias de seus empregados;

10.6 Fornecer em tempo, habil,, quando for de sua responsabilidade, os dados e
esclarecimentosfysolicitados pela CONCESSIONARIA, referentes aos servicos
relacionados a execugao do objeto contratual;

10.7 A Concedente mantem 02 postos de vigilancia diurna e 03 postos de vigilancia noturna
por turno no campus, 24 (vinte e quatro) horas por dia. Entretanto, a ocorréncia de
eventuais furtos, danos ou sinistros ao objeto da concessdo ndo impbe a Concedente
gualquer 6nus ou responsabilidade, ocorrendo tais riscos ou consequéncias por conta
exclusiva da CONCESSIONARIA.

10.8 Realizar os pagamentos como retribuicéo pelo fornecimento das refeicdes que vir adquirir
para a alimentagc&do do corpo discente que encontram-se em situacéo de vulnerabilidade
econdmica.

11. DAS BENFEITORIAS

11.1 A realizacdo de qualquer intervencdo e/ou benfeitoria no imovel dependera sempre de
prévia autorizacao, por escrito, do IFAM campus Labrea, e se incorporara ao imével, sem
gue caiba qualquer indenizacédo a Concessionaria.

11.2 Os aparelhos, equipamentos e materiais méveis nao imobilizados, instalados ou fixados e
destinados ao uso dos ambientes permanecerdo de propriedade da Concessionaria, que
indicara, precisamente, todos os bens moveis, de seu uso, em relagédo a ser apresentada
ao IFAM campus Labrea.

11.3 Os bens moveis imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de
possiveis trabalhos de adaptacdo do espaco reverterdo automaticamente ao patrimonio
do IFAM campus L&brea, sem que caiba & Concessionéria qualquer indenizac¢édo ou direito
da retencdo, podendo a concedente exigir da Concessionaria a reposicdo do espacgo
objeto dessa concessao.
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12. DA VISITA TECNICA

12.1 As visitas técnicas para conhecimento das condi¢gbes fisicas da Cantina s&o
OBRIGATORIAS e se realizardo em dias e horarios previamente agendados com o
Departamento de Administracdo do campus Labrea, Sr. Francisco das Chagas Souza
pelo telefone (97) 3331 - 1053 até 24 (vinte e quatro) horas antes da abertura da sessao
publica.

13. DA FISCALIZACAO

13.1 A fiscalizagdo seré exercida no interesse da Administragdo e ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da Concessionaria, inclusive perante terceiros, por quaisquer
irregularidades, e, na sua ocorréncia, ndo implicayco-responsabilidade do Poder Publico
ou de seus agentes e prepostos.

13.2 Os servigos ora contratados serdo acémpanhados’e fiscalizados pelo Fiscal de Contrato e,
no que couber pelo responséavel pelo IFAM campus Labrea, observando-se o exato
cumprimento de todas as clausulas_e condicfes decorrentes do contrato, anotando,
inclusive em registro propriontedas as ocorréncias relacionadas com a execucao do
mesmo, determinand0,0'que for necessario a regularizacdo das falhas observadas, como
prevé o artigo 67«da Lei 8.666/93.

13.3 As decisfes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante deverédo
ser solicitadas aos seus superiores em tempo habil para a adocdo das medidas
convenientes.

13.4 A Concedente reserva-se ao direito de rejeitar, no todo ou em parte, 0S servicos
prestados, se em desacordo com este Contrato.

13.5. Quaisquer exigéncias da fiscalizagdo, inerentes ao objeto contratual, deverdo ser
prontamente atendidas pela Concessionaria, sem 6nus para a Concedente.

14. PRECOS

14.1 O desconto dos itens da carta proposta ofertado pela concessionaria vencedora deste
certame, devera ser mantidos por um periodo minimo de 12 meses. Decorrido este
periodo, os precos poderdo ser reajustados e corrigidos de acordo com o IGPM (FGV)
e/ou na falta deste pelo INPC (IBGE), ou, outro indice substitutivo, sempre respeitando os
precos praticados no mercado regional.

14.2 Os precos dos demais produtos do cardapio ofertado ndo poderdo ser superiores aos
praticados no mercado da cidade onde sera instalado o objeto desta concessédo de uso.
Devendo a concessionaria informar a Direcdo Geral a tabela com os precos praticados
para aprovacao.

14.3 As tabelas dos precos praticados deverdo ser exposta para 0os usuarios, conforme prevé o
Caodigo de Defesa do Consumidor, podendo a Dire¢cdo Geral do campus Labrea, se
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necessario, solicitar a reducdo desses precos, em qualquer época, se verificada a
incompatibilidade com os praticados no mercado regional.

14.4 Atendimentos especiais de lanches deverao ter seus precos e condi¢des de fornecimento
previamente solicitado e negociado entre o IFAM campus Labrea e a Concessionaria.

14.5 A Concessionaria ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem
solicitados quentes ou adocados.

15. OPCOES DE CARDAPIO.

15.1 A CONCESSIONARIA devera, obrigatoriamente, elaborar os cardapios de acordo com as
opcdes que seguem abaixo.

15.2 OPGOES PARA O CARDAPIO DOS LANCHES — LIVRE PARA A CONCEDENTE DE
ACORDO COM A PREFERENCIA DOS CONSUMIDORES.

TIPOS DE LANCHES

- Mingaus

- Misto quente

- Torrada simples com azeite e orégano

- Pipoca

- Pé&o francés com manteiga, ovo, queijo, tucuma;
- Pizzas — mini e em fatias

SANDUICHES,
- Sanduiche Natural — p&o integral
SALGADOS E
OUTROS - Salgados assados

- Pa&o de queijo

- Frutas variadas

- Tapioca

- Tortas doces e/ou salgadas

- Bolos diversos

(opgOes de pao de hambdarguer, integral, francés e de forma)

- Pudim

- Barra de cereais

- Castanha recheada
DOCES . .
- Creme de limao e graviola
- Doce de leite

- Salada de frutas
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- Banana Caramelada

- Mousse de maracuja, liméo, morango, cupuacu, manga etc;
- Pavés;

- Mousse/gelatina;

- Sorvete (preferencialmente de frutas);

- Picolé de frutas;

- Bolo c/ recheio em fatias

- Tortas doces

- Balas

- Chocolates

- Goma de mascar

- Agua Mineral sem gas copo.de 200.ml
- Agua Mineral garrafa sém gas 500 ml
- Agua Mineral garrafaicom gas 500 mi

- Suco de_ Frutas, (laranja, mamaéao, abacaxi, meldo...) — naturais ou
congelados

- Sucos de frutas em lata ou vidro
- Cha'(mate, preto e de ervas)

- Cafezinho/Café Expresso
BEBIDAS
- Café com Leite

- Copo de Leite (quente ou frio) 300 ml

- Copo de Leite Achocolatado (quente ou frio) 300 mli

- Vitaminas (banana, mamao, abacate, acai, maca, etc..)

- logurtes (com polpa de frutas, com pedacos de frutas, naturais, diet ou light)

OBS: todas as bebidas devem ser ofertadas também em versao light ou diet)

OBSERVAGOES: Os lanches solicitados no balcio deverio ter preparo rapido de, no
maximo, 05 (CINCO) minutos de espera com numero suficiente de funcionarios para
atender a demanda.

16  PROIBICOES

16.1 E vedada a subcontratagdo de empresas para execucdo dos servicos objeto deste Termo
de Referéncia.

16.2 E proibida a contratacdo, pela Concessionaria, de servidor pertencente ao quadro da
Concedente.
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16.3 Nao serdo aceitas alteracbes na estrutura fisica do box e/ou planta das instalacbes, a
empresa vencedora devera se adequar a estrutura existente.

17. DAS DISPOSICOES GERAIS

17.1 A Concedente podera, sem Onus decorrente, aceitar modificacbes propostas pela
Concessionaria, com vistas ao aperfeicoamento e exequibilidade do objeto licitado, no
advento de algum fato novo ou qualquer imprevisto, as quais serdo analisadas pela
Administracao.

17.2 Os empregados da Contratada nao terdo nenhum vinculo empregaticio com a
Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinacao direta.

18. LEGISLAGAO APLICADA
18.1 Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e stas\alteracoes;

Labrea-AM24 de janeiro de 2017.

ELEBORADO POR:

Francisco das Chagas Silva de Souza
Chefe do Dep. de Adm. e Planejamento - CLA
Portaria Conj. n® 25 GR/GDG - IFAM/2016

APROVO:

O presente Termo de Referéncia de acordo com o inciso IX do Artigo 6° da Lei n° 8.666/93,
cuja finalidade é subsidiar os licitantes de todas as informacdes necessarias a participacdo no
certame licitatorio, destinada a Concessédo Onerosa de Uso da Cantina/Lanchonete, para
um periodo de 12 (doze) meses, a partir da data de assinatura do contrato, estando presentes
0s elementos necessarios a identificagdo do objeto, seu custo e todos os critérios para
participacdo de forma clara e concisa.

Labrea-AM de de 2017.

Francisco Marcelo Rodrigues Ribeiro
Diretor Geral do IFAM - campus Labrea
Portaria n® 3.327 — GR/IFAM/2015
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TERMO DE REFERENCIA — ANEXO A - PLANILHA COM OS VALORES ESTIMADOS PARA
A DEMANDA

ITEM | DISCRIMINACAO UNID. QTD Precos
01 Agua mineral, copo 300ml Copo 01 R$ 1,67
02 Agua mineral sem gas, 500ml Garrafa 01 R$ 2,33
03 Agua Mineral com gas, 500ml Garrafa 01 R$ 2,83
04 Sucos Variados Naturais copo Copo o1 R$ 4,00

300ml

05 Achocolatado copo 300ml Copo 01 R$ 3,00
06 Café Xicara 01 R$ 1,17
07 Café com Leite Xicara 01 R$ 1,67
08 Café da manha com leite e pao Unid 01 R$ 4,33
09 logurte Unid 01 R$ 1,33
10 Bolo Simples fatia 509 Fatia 01 R$ 1,83
11 Torta Doce fatia 50g Fatia 01 R$ 2,67
12 Torta Salgada 509 Fatia 01 R$ 2,33
13 Tapioquinha c¢/‘Manteiga Unid 01 R$ 1,17
14 Empadas Unid 01 R$ 2,17
15 Pé&o c/ Manteiga Unid 01 R$ 1,83
16 Sanduiche Natural Unid 01 R$ 2,67
17 Misto Quente Unid 01 R$ 2,50
18 Frutas Diversas Unid 01 R$ 2,00
19 Vitaminas copo 300ml Copo 01 R$ 1,50
20 Salada de Frutas copo 300ml Copo 01 R$ 3,00
21 Mingau copo 300ml Copo 01 R$ 5,00
TOTAL R$ 51,00
DESCONTO 0%
TOTAL FINAL R$ 51,00
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TERMO DE REFERENCIA — ANEXO B
RELACAO DE UTENSILIOS NECESSARIOS PARA UTILIZACAO NO

REFEITORIO/CANTINA, A SEREM DISPONIBILIZADOS PELA CONCESSIONARIA.

- Pratos de mesa — louca branca

- Pratos de sobremesa — louga branca

- Xicaras de cha — louga branca

- Xicaras de café — louca branca

- Talheres de primeira linha (ndo utilizar cabosde madeira, plastico).
- Conchas, pegadores, colheres grandes
- Copos e tacas de vidros transparentes

- Recipientes para sobremesa(tigelas tamanhos variados) em vidro transparente
ou louga branca

- Jarras para suco em vidro transparente
- Galheteiros

- Porta guardanapos

- Guardanapos de papel

- Porta talheres

- Toalhas de mesa

- Bandejas para servir

- Bandejas para saladas

- Recipientes para molhos

- M&quina registradora

- Forno Microondas

- Recipientes para frios

- Recipientes para bolos, biscoitos e paes
- Panelas diversas

- Colheres grandes
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- Conchas grandes

- Espétulas

- Facas de pao, de corte

- Peneiras (varios tamanhos)
- Panos de prato

- Panos de limpeza

- Cestos de lixo grandes

- Sacos de lixo

- Materiais para limpeza e higienizagéo
- Rodos e vassouras
El

OBS.: NAO UTILIZAR UTENSILIOS E

Q\é
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ANEXO I
MODELO DE PROPOSTA
PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA
IDENTIFICACAO DA EMPRESA:
RAZAO SOCIAL E CNPJ:
TELEFONE:
PESSOA PARA CONTATO:

Ao Presente da Comissdo Permanente de Licitacdes do Campus Labrea do Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas — IFAM

Tendo examinado e estando de acordo coms o \EDITAL — Concorréncia n° 01/2017,

apresentamos a proposta de precos da Pessoa Juridica sediada a
(rua, bairro, cidade, telefone,, etc.), inscrita no CNPJMF sob o N°.
, heste ato representada “por , abaixo

assinado, ao IFAM, para o fornecimento dos itens abaixo indicados, conforme Termo de
Referencia Anexo | do Edital, e nas seguintes’'condicdes:

ITEM DISCRIMINACAO UNID. QTD Precos
01 | Agua mineral, copo 300ml Copo 01 R$ 1,67
02 Agua mineral sem gas, 500m| Garrafa 01 R$ 2,33
03 | Agua Mineral com gas, 500ml| Garrafa 01 R$ 2,83
04 Sucos Variados Naturais copo 300ml Copo 01 R$ 4,00
05 Achocolatado copo 300ml Copo 01 R$ 3,00
06 Café Xicara 01 R$ 1,17
07 Café com Leite Xicara 01 R$ 1,67
08 Café da manha com leite e pdo Unid 01 R$ 4,33
09 logurte Unid 01 R$ 1,33
10 Bolo Simples fatia 50g Fatia 01 R$ 1,83
11 Torta Doce fatia 50g Fatia 01 R$ 2,67
12 Torta Salgada 50g Fatia 01 R$ 2,33
13 Tapioquinha ¢/ Manteiga Unid 01 R$ 1,17
14 Empadas Unid 01 R$ 2,17
15 P&o ¢/ Manteiga Unid 01 R$ 1,83
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16 Sanduiche Natural Unid 01 R$ 2,67
17 Misto Quente Unid 01 R$ 2,50
18 Frutas Diversas Unid 01 R$ 2,00
19 Vitaminas copo 300ml Copo 01 R$ 1,50
20 Salada de Frutas copo 300ml Copo 01 R$ 3,00
21 Mingau copo 300ml Copo 01 R$ 5,00
TOTAL R$ 51,00
DESCONTO %
TOTAL FINAL

Critério de julgamento: Sera considerado vencedor a Carta Proposta que apresentar 0 maior
desconto GLOBAL

Prazo de validade da proposta: 60/dias

Local, de

(Assinatura do Representante Legal, com NOME COMPLETO)
CARIMBO COM O CNPJ DA EMPRESA

de 2017.
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ANEXO Il

MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPERVENIENTE

Edital de Concorréncia n® 01/2017
IFAM campus Labrea

A XXXXXXXXX, inscrita no CNPJ n® XXXXXXXX, por intermédio de seu representante legal
o(a) Sr.(a) XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de Identidade n® XXXXXXX, e do CPF n°
XXXXXXXX, declara, sob as penas da Lei, que inexistem fatos supervenientes impeditivos para
a sua habilitagdo no processo licitatério da Concorréncia n°® 01/2017 do IFAM campus Labrea,
ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

(representante legal)
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ANEXO IV
MODELO DE DECLARACAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR

Edital de Concorréncia n® 01/2017
IFAM- campus Labrea

A XXXXXXXXX, inscrita no CNPJ n® XXXXXXXX, por intermédio de seu representante legal
o(a) Sr.(a) XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de Identidade n® XXXXXXX, e do CPF n°
XXXXXXXX, declara, para fins do disposto no Inciso V do artigo 27 da Lei 8.666, de 21 de
junho de 1993, acrescido pela Lei 9.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor
de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, bem como ndo emprega menor de
dezesseis anos, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de quatorze anos, em cumprimento ao
disposto no Inciso XXXIII do artigo 7° da Constituicdo dasRepublica Federativa do Brasil.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicdo de aprendiz ( )

(Observacgao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)

(Representante legal)
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| INSTITUTO FEDERAL

ANEXO V
MODELO DE DECLARACAO

Razé&o Social:

CNPJ:

Endereco:

Fone/Fax:

Endereco eletronico:

Ao Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas — Campus

Labrea

Concorréncia N. 01/2017

Prezados Senhores,
A empresa (nome dayempresa), CNPJ/MF n°. sediada (endereco completo), declara
estar ciente de todasas condi¢cdes contratuais e que possuirda, na data da contratacao,

todas as condicdes técnicas, financeiras, tributarias e estruturais necessarias ao
cumprimento do objeto desta licitacao.

Localidade, aos dias de de 2017.

(Assinatura do representante)

NOME

CPF: Cargo na Empresa



MINISTERIO DA EDUCAGAO . o
SECRETARIA DE EDUCAC}AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA —1 i. |
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS = Torsa:
CAMPUS LABREA o
COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO

_ ANEXO VI
MODELO DE DECLARACAO DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

Edital de Concorréncia n® 01/2017
IFAM- campus Labrea

PROPONENTE:
ENDERECO:
CNPJ:
FONE/FAX:(0xX)

Declaro sob as penas da Lei n® 6.938/1981, na gualidade de proponente do procedimento
licitatério, sob a modalidade Concorréncia n® 01/2017, instaurado pelo IFAM- campus Labrea,
gue atendemos aos critérios de qualidadef ambiental e sustentabilidade socioambiental,
respeitando as normas de protecdo do meig,ambiente.

Estou ciente da obrigatoriedade.da apresentacdo das declaracdes e certidbes pertinentes dos
orgdos competentes e da obrigatoriedade do cumprimento integral ao que estabelece o art. 6°
e seus incisos, da Instrugéo ‘Normativa n°® 01, de 19 de janeiro de 2010, do Ministério do
Planejamento, Orcamento'e Gestao (MPOG).

Por ser a expressédo da verdade, firmamos o presente.

(Identificacdo e assinatura do representante legal)
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ANEXO VIl
MINUTA DE CONTRATO DE CONCESSAO ONEROSA DE USO

CONTRATO DE CONCESSAO ONEROSA DE USO
N° XX/2017 QUE ENTRE SI FIRMAM O INSTITUTO
FEDERAL DO AMAZONAS - IFAM CAMPUS
LABREA E A EMPRESA XXXXXXXXXX PARA
EXPLORAGCAO DE CANTINA/LANCHONETE DO
INSTITUTO FEDERAL DO AMAZONAS - IFAM
CAMPUS LABREA

Pelo presente instrumento de contrato de um lado o Instituto Federal do Amazonas campus
Labrea, Autarquia Federal, vinculada ao Ministério da Educacao, criado pela Lei n°® 11.892, de
29 de dezembro de 2008, doravante denominada simplesmente CONCEDENTE com sede a
Av. 22 de outubro, 3893 — Bairro Vila Falcdo — Labrea/AM, CEP 69830-000, inscrita no CNPJ
sob o0 n° 10.792.928/0002-10, representada por | sew, Diretor-Geral, Francisco Marcelo
Rodrigues Ribeiro, outro lado a empresa ... .. s , doravante denominada
simplesmente CONCESSIONARIA, com SeH€ NA......cchecoveeveerivieeeeeeeeceeeeeeene, , inscrita  no
CNPJ/MFsobon® ..., , Neste atorepresentada pelo Sr. ......cccooceeeeiiiinnn
(nacionalidade), (estado civil), dom|C|I|ado na XXXXXXXX, CPF/MF n° XXXXXXXXX, RG
R , resolvem de comum acordo, celebrar o presente CONTRATO DE
CONCESSAO ONEROSA DE(WSO, \resultante da Concorréncia n°® 01/2017, oriunda do
processo n° 23388.000007/2017-86, de conformidade com a Lei 8.666/1993, especialmente 0s
seus artigos 54 e seguintes do Capitulo Ill, Secdo | e suas alteracdes, e demais legislacbes
pertinentes, firmar o{presente, contrato mediante as seguintes clausulas e condi¢cdes que
aceitam, ratificam e outorgam:

1 CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1 O presente termo tem por objeto a concessao onerosa de espaco publico para oferta de
servicos de lanchonete, assegurando uma alimentacdo balanceada e em condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica, incluindo a colocacdo de todos
0S equipamentos operacionais e adequando-se a estrutura existente.

1.2 A cantina possui uma area interna de 86,46m?e 114,30m2 area externa, local na rua 22 de
outubro n° 3893 - Bairro da Vila Falcdo-Labrea-AM - CEP: 69.830-000.

1.3 Para célculo das variedades de lanches, informamos que o numero de pessoas que
circulam no Campus é de aproximadamente 600 pessoas/dia.

1.4 A empresa a ser CONTRATADA devera fornecer os géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral, equipamentos e utensilios necessarios para a perfeita
execucao dos servigos, gas liquefeito de petréleo (GLP) também conhecido como “gas de
cozinha”, pessoal especializado técnico, operacional e administrativo em nimero suficiente
para desenvolver as atividades previstas,

1.5 A vigéncia da concessdo sera de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura,
renovavel por igual periodo até o limite de 60 meses, em conformidade com o art. 57, I, da
Lei 8,66/93 e suas alteracoes.

1.6 A descricdo dos produtos a serem oferecidos, conforme anexo A deste Termo de
Referéncia;

2 CLAUSULA SEGUNDA - CONDICOES DE PRESTACAO DOS SERVICOS

2.1 O atendimento aos usuarios devera ser realizado de segunda a sexta-feira, das 7h e 30min
as 21h e 30min no Campus Labrea, estendendo-se aos horarios dos eventuais sabados
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letivos sob comunicagdo expressa da Administracdo do IFAM, Campus Labrea com 48
(quarenta e oito) horas de antecedéncia;

2.2 A critério da Administracdo do Campus Lébrea, os horarios de atendimento poderdo ser
alterados a fim de atenderem aos casos excepcionais, quando solicitado pela
administracdo, como congressos, concursos, vestibulares, etc.

2.3 As sugestdes para os lanches e refeicdes poderdo sofrer alteracées levando-se em conta o
comportamento dos usuarios frente a alimentagdo servida;

2.4 A Concessionaria deverd manter um cardapio minimo obrigatério na cantina, composto de:

2.4.1 Bebidas (nao alcodlicas)

g.
h.

K.
l.

m.

Sucos de frutas naturais;
Vitaminas de frutas;
Refrigerantes (normal, diet/light);
Agua Mineral;

Café;

Leite;

logurtes e/ou achocolatados;

2.4.2 Lanches

a.

b
c
d.
e

Sanduiches naturais (fries Qu quentes), pao de queijo;

Salgados assados, boles;

. Frutas variadas;

Tortas doces e/ou salgadas;

Sorvete / picolé de frutas;

f. Balas, gomas de mascatr;

OBS: Evitar a oferta de biscoitos doces recheados. Nao devera ser oferecida fritura como:
rissoles, pastéis e coxinhas.

b)
c)
d)
e)
f)
9)
h)
)
)
K)
1)

m)

2.4.3 SOBREMESAS:
Pudim
Creme de limé&o e graviola
Torta de cupuacu
Goiabada com creme de leite
Marmelada

Péssego em calda com creme de leite
Sorvete
Doce de leite

Salada de frutas

Laranja
Romeu e Julieta

Banana Caramelada
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n) Abacaxi com creme de leite

0) Mousse de maracuja

p) Pavé

g) Mousse/gelatina;

r) Sorvete (preferencialmente de frutas);

s) Picolé de frutas;

t) Doces a base de leite (pudim, canjica, manjar com calda de ameixa);

2.5 Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite, café e outros devem ser servidos em
copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuario, em copos de vidro e xicaras de igual
capacidade.

2.6 Os alimentos devem ser servidos em condi¢cdes sadias, preparadas com géneros de
primeira qualidade, com Otima apresentacéo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de
higiene e técnicas culinarias.

2.7 Os variados tipos de sobremesas e/ou lanches frios,”devem ser colocados em balcdo
frigorifico refrigerado.

2.8 A Concessionaria podera oferecerqualquer outro servico, relacionado com a atividade fim,
desde que seja comunicado préviamente a Administracao do Campus Labrea.

2.9 O IFAM Campus Labrea podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou
produto, quando julgar incenveniente ao interesse publico e a sua imagem.

2.10 A Concessionaria_ deve, utilizar as instalacbes cedidas pelo IFAM Campus Labrea
exclusivamente no eumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a
conservacao, guarda e manutencao.

2.11 A cantina se destinara, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das
atividades previstas no Contrato de Concessdo Onerosa de Uso, sendo que qualquer
outra atividade devera ser autorizada pelo IFAM Campus Labrea.

2.12 Na cantina é expressamente vedado:

a) A utilizagdo de alto falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos,
prejudicial ao andamento das aulas;

b) A guarda ou depdsito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, téxicos
ou de forte odor.

c) A comercializacdo de bebidas alcodlicas;
d) A comercializacao de cigarros e quaisquer produtos toxicos;
e) A comercializacdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.

2.13 O cardapio e os precos cobrados pelos servigos e produtos vendidos na Cantina e seréo
definidos pela Concessionaria, com aprovacao prévia do IFAM Campus Labrea ou por
tabelamento estipulado por 6rgdo competente, se houver.

2.14 Os precos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em
local visivel.

2.15 Os valores dos produtos a serem comercializados, ndo poderdo exceder aos de mesmo
peso, tamanho e qualidade, aos praticados nos estabelecimentos similares das
proximidades do IFAM Campus Labrea, bem como aqueles praticados pelo mercado.

2.16 Se houver interesse da Concessionaria, poderdo ocorrer vendas a crédito, sob seu
controle, eximindo-se a Concedente de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos
credores.
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2.17 N&o serado permitidas a inclusdo de taxas, tais como comissfes e gorjetas, nos precos da
tabela, nem a sua cobranca a parte.

2.18 Todos os funcionéarios da cantina e refeitorio deverdo ser credenciados junto ao IFAM
Campus Labrea, o qual s6 permitira a entrada de funcionarios devidamente credenciados.

2.19 Deverado ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade e que gozam de boa saude fisica e mental.

2.20 O pessoal necessério a execucdo dos servicos, objeto da presente concesséao, sera de
exclusiva responsabilidade da Concessionaria, observando-se a legislacéo trabalhista e
as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

2.21 Néao empregar, sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenham vinculo
empregaticio com o IFAM Campus Labrea.

2.22 O empregado gue trabalhar no caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.

2.23 A concessiondria ndo podera usar as instalacfes e equipamentos da cantina para produzir
alimentos e servicos para outros estabelecimentosigue néo seja o da Concedente.

2.24 Durante o periodo de recesso escolar (férias, \greve ou outro tipo de paralisacdo das
atividades da Instituicdo), serad obrigatorio, o funcionamento da cantina, por periodo
minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente, podendo esta condicdo ser modificada
em acordo com a Administracdo do.Campus Labrea, se convier.

2.25 Caberéa a Concessionaria preporcionaratendimento compativel com a demanda.

CLAUSULA TERCEIRA — DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

3.1 A concedente obriga-se a:

3.1.1 Entregar o espaco objeto de concess&o de uso, para que a CONCESSIONARIA possa
realizar as adaptacfes necessarias para inicio dos servi¢cos propostos, livre de desembarago
ou 6nus judicial;

3.1.2 Manifestar-se e nunca omitir-se junto & CONCESSIONARIA, sempre que houver
comprovada omiss&o por parte da mesma na execucao do contrato;

3.1.3 A responsabilidade da CONCEDENTE pela fiscalizagdo dos servigos realizados pela
CONCESSIONARIA nao podera ser sub-rogada a terceiros por mais conveniente que isto
seja;
3.1.4 A responsabilidade da CONCEDENTE pela fiscalizacdo dos servigos realizados pela
CONCESSIONARIA no podera ser sub-rogada a terceiros por mais conveniente que isto seja;

3.1.5 Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessario, a comprovacdo da
regularidade de sua situag&o para com o recolhimento do INSS e FGTS;

3.1.6 Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela Saude Publica ou
Vigilancia Sanitaria;

3.1.7 Comunicar, com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas Uteis, as mudancas
nos horérios e dias de seu funcionamento, para adequacdo da CONCESSIONARIA.

3.1.8 Supervisionar a execugdo dos servicos de lanchonete por intermédio de servidor
designado pela Administragéo.
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3.1.9 Fiscalizar a limpeza dos equipamentos, moéveis e utensilios utilizados na execucdo dos
Servigos.

3.1.10 Verificar a qualidade dos produtos fornecidos.

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGAGCOES DA CONCESSIONARIA

4.1 Para a ocupacdo da area destinada a comercializacdo dos alimentos, que funcionara como
cantina, as empresas concorrentes a licitagdo deverdo estar cientes dos critérios e das
responsabilidades a elas cabiveis, abaixo discriminadas:

4.1.1 Responsabilizar-se pelos vasilhames, utensilios, méveis e equipamentos necessarios
para o preparo, armazenamento e acondicionamento dos alimentos tais como: freezer,
geladeira, micro-ondas, forno elétrico, chapas industriais, armarios, bancadas, balces, etc.
de posse da permissiondria, devendo todos 0s equipamentos possuirem o selo do
PROCEL/INMETRO.

4.1.2 Responsabilizar por todos e quaisquer servicos de,instalacdo e montagem necessarios
para o inicio de funcionamento da cantina,4em camo no decorrer da vigéncia do contrato,
com a estrita consulta e autorizacdo da administracao do IFAM campus Lébrea,;

4.1.3 Disponibilizar, em nimero adequado, mesas, balcGes, cadeiras ou bancos para os
usuarios, utilizando somente a aréa pré-determinada;

4.1.4 Discriminar “layout” com o'pesicionamento dos equipamentos e os espagos destinados
ao trabalho de atendimento, circulacao e mesas e cadeiras;

4.1.5 Nao comergializar, \em) hipétese alguma, independente da data e horario de
funcionamento, qualguer produto ou servico estranho ao objeto, incluindo bebidas alcoodlicas
e tabaco, bem coma\ndo destinar 0 espaco da cantina para utilizacdo de finalidades
estranhas ao objeto da'cessao remunerada do espaco;

4.1.6 Manter diariamente os espacos fisicos da cantina, moveis, utensilios e equipamentos
em perfeitas condi¢gdes de uso, conservacgéo e higiene;

4.1.7 Fornecer e manter uniformes completos e equipamentos de protecdo individual
adequados aos funcionarios, bem como orienta-los sobre as normas de garantia de perfeitas
condi¢Bes de higiene pessoal, sendo substituido imediatamente qualquer um deles que seja
considerado inconveniente pela fiscalizag&o;

4.1.8 Responsabilizar pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer os seus
funcionarios ou terceiros, em razdo de acidentes, de acdo ou de omissao, dolosa ou
culposa, de seus prepostos ou de quem em seu home agir;

4.1.9 Contratar para a execucdo dos servicos funcionarios devidamente registrados e de
comprovada idoneidade moral e profissional;

4.1.10 Responsabilizar pelas obrigacbes fiscais, previdencidrias e sociais de seus
funcionérios;

4.1.11 Adotar medidas que disciplinem os funcionarios em relagdo ao uso de equipamentos
elétricos, como fogdes, cafeteiras, ebulidores e aquecedores elétricos de agua, entre outros,
evitando assim os desperdicios;

4.1.12 Apresentar relacdo de produtos e lanches a serem comercializados;
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4.1.13 Apresentar discriminagédo dos precos correspondentes, que deverdo ser inferiores ou
compativeis aos praticados no mercado local;

4.1.14 Apresentar perfeita caracterizacdo dos servicos ofertados;

4.1.15 Manter o perfeito funcionamento da cantina no horéario de 06:30 h as 21, de segunda
a sexta-feira, podendo, em caso de necessidade, funcionar aos sdbados ou em horérios
distintos aos ja& mencionados; conforme interesse da administracéo;

4.1.16 Apresentar forma e época de majoracao de precos;

4.1.17 Comunicar a Fiscalizagdo do Contrato, por escrito, a data de majoragdo dos precos
com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias;

4.1.18 Nao ceder ou sub-rogar o espaco concedido a terceiros;

4.1.19 Em hipétese alguma serd permitida a prestacdo de servicos por empresas ndo
habilitadas e a utilizacdo dos espacos por servicos considerados improprios e ndao
condizentes com as atividades desenvolvidas pela CONCESSIONARIA;

4.1.20 Ter, diariamente, no estabelecimento, um nimero‘ideal de funcionarios para que nao
haja transtornos no atendimento aos usuarios;

4.1.21 Manter em seu estabelecimento @8, registros 'de inspecdo sanitaria e trabalhistas
emitidos pela Prefeitura Municipal de, Labrea e“pelo Ministério do Trabalho e demais
documentos obrigatorios exigidos parlei'em locais visiveis e de facil identificacao;

4.1.22 Observar e respeitar as normas sindicais, federais, estaduais, municipais de higiene e
sanitarias, sobre armazenamentQ; manutencdo, fornecimento dos produtos a serem
comercializados;

4.1.23 Os ambientes ‘do espago concedido deverdo ser mantidos higienicamente limpos,
sendo obrigatoria a preservacdo e mantidas as condi¢cbes de uso do local. A empresa
devera providenciar, de seis em seis meses ou em qualguer tempo quando necessario, a
limpeza de fossas, caixas de gordura, caixas de passagem e outros, que fizerem parte do
escoamento sanitario da Cantina. Caso haja obstru¢éo de alguma das fossas, sumidouros
ou caixas de gordura/passagem a empresa devera providenciar desentupimento o mais
rapido possivel;

4.1.24 Deverdo ser disponibilizadas, no espaco destinado a Lanches, no minimo trés lixeiras
com capacidade minima de 50 litros cada;

4.1.25 Promover, por sua responsabilidade, as adaptacdes que se fizerem necessarias para
a execucdo dos servicos, desde que mantidos os padrbes de acabamento do espaco
concedido, sem que a ela caiba, ao término do contrato, ressarcimentos quaisquer ou
indenizacbes, por parte da CONCEDENTE, pelas adaptacGes realizadas; sendo que o
projeto elaborado para as adaptacfes ser submetido, previamente, a avaliacdo e aprovacéo
da CONCEDENTE;

4.1.26 Respeitar os horarios, normas e procedimentos de controle e acesso as
dependéncias da CONCEDENTE;

4.1.27 Responder pelos danos causados diretamente a CONCEDENTE ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo, durante a execucdo dos servicos, ndo excluindo ou
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou acompanhamento pela CONCEDENTE,
sendo que a ocorréncia destes devera ser imediatamente comunicada ao responsavel pela

administracao do érgéo, para as providéncias necessarias;

4.1.28 Manter, em local de facil visualizacdo, um aviso aos usuarios em que conste o0 home
dos membros da Comissao Fiscalizadora da Cantina. Para serem contatados no caso de
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reclamacoes;

4.1.29 Manter um funcionéario encarregado, perante o 6rgao fiscalizador, apto a exercer o
acompanhamento e cumprimento das normas da concessao de uso;

4.1.30 O funcionério do caixa ndo podera servir alimentos;

4.1.31 Os produtos liquidos somente poderao ser vendidos em material descartavel, sendo
vedada a sua reutilizacdo. Somente sera permitido o uso de xicaras para servir cafezinho,
se as mesmas forem esterilizadas;

4.1.32 Manter um estoque de alimentos e bebidas que atestem um atendimento satisfatério
a demanda da CONCEDENTE;

4.1.33 Servir alimentos e bebidas de primeira qualidade e estar dentro dos padrdes de
higiene exigidos. Vitaminas e sucos deverdo ser de frutas naturais e seguir o cardapio
minimo conforme descrito no item 7;

4.1.34 Os alimentos e bebidas que forem considerados impréprios para o consumo, pelo
Comissao fiscalizadora da Cantina deverao ser imediatamente retirados de venda;

4.1.35 Assumir a responsabilidade por todosfos encargos previdenciarios e obrigacdes
sociais, vales transportes e etc, previstos“na legislacdo social e trabalhista em vigor,
obrigando-se a salda-los na época propria,\vez ‘que os seus empregados ndo manterdo
nenhum vinculo empregaticio com a.CONCEDENTE;

4.1.36 Assumir a responsabilidade,poritodas’as providéncias e obrigaces estabelecidas na
legislacao especifica de acidentes, do' trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem
vitimas os seus empregados na.execucdo dos servicos ou em conexao com ele, ainda que
acontecido em dependéncia da CONCEDENTE;

4.1.37 Assumir todos“ @S encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal,
relacionados a esse contrato de concessao, originariamente ou vinculados por prevengéo,
conexao ou contingéncia;

4.1.38 Assumir a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes deste
contrato;

4.1.39 Manter-se em compatibilidade com as obrigacdes aqui assumidas e com todas as
condigbes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na CONCORRENCIA, durante toda a
execucao do Contrato;

4.1.40 Descartar de forma sanitaria e ecologicamente correta materiais e residuos
resultantes do processamento dos alimentos, evitando de despeja-los em ralos e pias;

4.1.41 Comunicar aos fornecedores que toda e qualquer entrega de materiais e servicos,
bem como sua negociacdo e cobranca, devera ocorrer em horarios em que o fluxo de
pessoas seja menos intenso, evitando ocorrer nos horarios de recreio, entrada e saida de
alunos.

4.1.42 A concessionaria devera promover capacitacdes minimamente semestrais para todos
os funcionarios envolvidos no servico prestado e todo funcionario novo devera receber
qualificacéo;

4.1.43 A concessionaria devera manter acessivel aos funcionarios da cantina documentos
gque contenham normas e rotinas e estabelecimento de escalas e organizacéo do trabalho;
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4.1.44 A CONTRATADA se obriga a facilitar todas as atividades de Fiscalizagdo dos
servigos que serdo exercidos por técnicos da Fiscalizacao do IFAM campus L&brea.

4.1.45 A CONTRATADA obriga-se a manter, durante a execucdo do Contrato, em
compatibilidade com as obrigagbes por ela assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e
qualificacéo exigidas na licitacdo e as responsabilidades conforme o disciplinado no art. 71
da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993.

4.1.46 A CONTRATADA obriga-se a manter a area de uso geral da cantina, em perfeito
estado de higiene e limpeza, cabendo-lhe a manutencédo de suas instalagdes.

4.1.47 No armazenamento de produtos/alimento deverdo ser realizados separadamente
respeitando-se as devidas categorias:

(1 Alimentos secos ou ndo pereciveis;

Frutas;

Alimentos congelados (pizzas);

Leites, derivados e sobremesas a basede leite;

Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

O O o o O

Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de
validade devem ser rejeitados;

4.1.48 Substituir as borrachas, das portas dos freezers e geladeiras sempre que nédo
estiverem em perfeito estado;

4.1.49 Separar e, acondicionar o lixo em trés TIPOS DE VASILHAMES (organicos,
reciclaveis e aterrg).em sacos apropriados. Os sacos de lixo devem ser preenchidos até
2/3 de sua capacidade;

4.1.50 Adquirir os sacos plasticos necessarios ao acondicionamento do lixo produzido pela
manipulacdo dos produtos e aquele gerado pelos clientes da Cantina. Os sacos devem ter
resisténcia, de forma que possam ser manipulados sem rompimento;

s

4151 No caso de rompimento dos sacos, higienizacdo do local é de inteira
responsabilidade do estabelecimento;

4.1.52 Adquirir acondicionadores adequados para o armazenamento do lixo gerado
internamente na cantina,;

4.1.53 Responsabilizar-se pelo acondicionamento interno e externo dos residuos, até que
sejam coletados;

4.1.54 Cuidar da limpeza e conservagdo dos acondicionadores instalados na area da
cantina,;

4.1.55 Quaisquer exigéncias da fiscalizacao, inerentes ao objeto contratual, deverdo ser
prontamente atendidas pela Concessionaria, sem 6nus para a Concedente

CLAUSULA QUINTA — DO PAGAMENTO

5.1 Os valores referentes a cada més deverao ser pagos, através de Guia de Recolhimento da
Unido-GRU, até o 5° dia util do més subsequente ao vencido.



MINISTERIO DA EDUCACAO ¢
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA ——
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS = “STuoFeesa:
CAMPUS LABREA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

5.1.1 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento do aluguel mensal, sera cobrada uma
multa de 2% e os valores devidos deverdo ser atualizados financeiramente desde a data
acima referida até a data do efetivo pagamento, tendo como base o indice Geral de Preco
de Mercado — FGV, pro rata tempore, mediante a aplicacao da seguinte formula:

AF = [(1 + IGPM-FGV/100)N/30 - 1] x VP, onde;

IGPM-FGV = indice Geral de Preco de Mercado — Fundac&o Getulio Vargas;

AF = Atualizacédo Financeira;

VP = Valor da parcela a ser paga;

N = numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento.

5.2 No caso de paralisacdo das atividades do CONCEDENTE em razdo de movimentos
grevistas superiores a 15 (quinze) dias, sendo considerado este como motivo de forca maior, a
CONCESSIONARIA fica isenta de pagamento.da taxa €oerrespondente ao valor mensal da
concessao, enquanto perdurar a dita paralisagédo. No periodo de recesso académico, o valor da
taxa mensal de concesséo sera reduzida em 50% (cinguenta por cento).

5.3 O Ifes fornecera para concessionaria energia elétrica e agua, cujas instalacbes estarao
disponiveis a partir do primeiro dia dewvigéncia do contrato. Considerando que o espaco fisico
destinado ao funcionamentogda cantina ndo possui instalagbes independentes de &gua e
energia elétrica, os valores de consumo serdo medidos e cobrados junto com o valor mensal do
aluguel, sendo que:

a) o valor mensal referente ao consumo de energia elétrica sera cobrado baseado na
média de horas que os equipamentos ficam ligados e a poténcia dos mesmos e;

b) o valor mensal correspondente ao consumo de agua ficara estabelecido em 5%
(cinco por cento) do TOTAL A PAGAR constante na Nota Fiscal emitida pelo SAAE.

5.4 No periodo de férias escolares (més de janeiro), o desconto serd de 50% (cinquenta por
cento) no valor mensal de concesséo, visto que ndo havera funcionamento da cantina nesse
periodo.

CLAUSULA SEXTA- DO REAJUSTAMENTO

6.1 O valor do presente contrato de concessao de uso, serd reajustado de acordo com a
variagdo do IGPM - Indice Geral de Precos de Mercado, divulgado pela Fundacao Getulio
Vargas, de acordo, com a periodicidade de 12 (doze) meses.

6.2 Caso novas normas e critérios venham a ser baixados pelo Governo Federal, sobre o
reajustamento de contratos de natureza semelhante ao objeto do presente edital, 0s mesmos
serdo adotados para o reajuste previsto.
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CLAUSULA SETIMA — DA VIGENCIA DA CONCESSAO

7.1 O presente Contrato de Concessao de Uso possui duracdo de 12 (doze) meses a partir da
data de sua assinatura, podendo ser prorrogado por igual periodo, até um limite méximo de 60
(sessenta) meses, desde que haja conveniéncia para as partes e que seja feita a solicitacao
pelo CONCESSIONARIO com uma antecedéncia de 60 (trinta) dias antes de seu término e que
seja, ainda, aceito pelo Concedente, observando-se o disposto no inciso Il do art. 57 da Lei
8.666/93.

CLAUSULA OITAVA - DAS RESPONSABILIDADES PELA FISCALIZAGCAO

8.1 A fiscalizacdo da execucdo deste Contrato serd exercida por uma Comissdo de
Fiscalizacdo de contrato da cantina, instituida pelo Diretor Geral do Campus,
responsabilizando-se por todos o0s eventuais entendimentos ndo previstos no presente
Contrato.

8.2 A Comisséo Fiscalizadora da Cantina, neste atogdenominado FISCALIZACAO, competira
dirimir as duvidas que surgirem no curso da prestagao des servicos e de tudo dar ciéncia a
CONCESSIONARIA.

8.3 A Fiscalizacao dos servicos, objeto desta licitagdo Sera de competéncia e responsabilidade
exclusiva do campus Labrea a quem cabera verificar se, no seu desenvolvimento, estdo sendo
cumpridos os termos do EDITALg, assim como praticar todos os atos que se fizerem
necessarios, para a fiel execuca@ydos servigos contratados.

8.4 A Fiscalizacdo efetivarsse-a& naylocal dos servigos, por servidores do IFAM campus Labrea
previamente designados.

8.5 A Fiscalizacdo atuaradesde o inicio dos trabalhos até o final do Contrato e sera exercido,
no interesse exclusivohdo IFAM campus Labrea, ndo excluindo nem reduzindo a
responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade.

8.6 O campus Labrea podera exigir a substituicdo de qualquer empregado da CONTRATADA,
ou de seus contratados, no interesse dos servicos.

8.7 A CONTRATADA obriga-se a cumprir todas as exigéncias das leis e normas de seguranca
e higiene do trabalho, fornecendo aos responséaveis pela execucdo dos servigos, 0S
equipamentos de protecdo individual adequados, além de uniformes padronizados e
identificacdo (crachd) que devera ser usado diuturnamente e apresentado para acesso a
Instituicdo.

8.8 A CONCEDENTE devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servicos para
evitar a sua degeneracao, devendo intervir para corrigir ou aplicar san¢cdes quando verificar um
viés continuo de desconformidade da prestacéo do servigo a qualidade exigida.

8.9 A execucdo dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos
de controle, que compreendam a mensurac¢ao dos seguintes aspectos, quando for o caso:

a) os resultados alcancados em relacdo ao contratado, com a verificagdo dos prazos
de execucéo e da qualidade demandada,;

b) os recursos humanos empregados, em funcdo da quantidade e da formacdo
profissional exigidas;

¢) a qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

d) a adequacéo dos servigos prestados a rotina de execucgédo estabelecida;
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e) o cumprimento das demais obrigacdes decorrentes do Contrato; e
f) a satisfacdo do publico usuério.

8.10 O representante da Administracdo devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme
o disposto nos 88 1° e 2° do artigo 67 da Lei n® 8.666, de 1993.

8.11 O descumprimento total ou parcial das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA, sobretudo quanto as obrigacdes e encargos sociais e trabalhistas,
ensejard a aplicacdo de sancbBes administrativas, previstas neste Contrato e na legislacédo
vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da
Lei n° 8.666, de 1993.

8.12 A Fiscalizagao teré livre acesso aos locais de trabalho da CONCESSIONARIA.

8.13 A Fiscalizacdo nédo permitirh que a CONCEDENTE execute o objeto em desacordo com
as preestabelecidas.

8.14 Nao obstante a CONCESSIONARIA seja a Uni¢ale.exclusiva responsavel pela execucao
de todo o servico, o CONCEDENTE reserva-sé o 'direitopde, sem que de qualquer forma
restrinja a plenitude desta responsabilidades exercer. @ mais ampla e completa fiscalizagdo
sobre os servigos diretamente ou por prepastos designados, podendo para isso:

a) ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicdo de empregado da
CONCESSIONARIA que estiver sem uniforme ou crach&, que embaracar ou dificultar
a sua fiscalizagdo ou“cuja,permanéncia na area, a seu exclusivo critério, julgar
inconveniente;

b) examinar as,Carteiras Profissionais dos empregados colocados a seu servico, para
comprovar o registro de funcéo profissional;

c) solicitar & CONCESSIONARIA a substituicdo de qualquer saneante domissanitario
ou equipamento cujo uso considere prejudicial a boa conservacao de seus pertences,
equipamentos ou instala¢des, ou ainda, que nao atendam as necessidades;

d) devera ser observada pela fiscalizacéo o disposto no Anexo IV da IN 02/2008.

8.15 A fiscalizacdo sera exercida no interesse exclusivo da CONCEDENTE e sua atuagéo néo
exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA quanto as suas obrigacdes
contratuais, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade.

8.16 A Fiscalizacdo competira dirimir as duvidas que surgirem no curso da prestacdo de
servicos e que de tudo dara ciéncia a CONCESSIONARIA, conforme a Lei n° 8.666/1993.

8.17 As decisGes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do(s) representante(s)
deverdo ser solicitadas aos seus superiores em tempo habil para a adocdo das medidas
convenientes.

8.18 A Concedente reserva-se ao direito de rejeitar, no todo ou em parte, 0S servicos
prestados, se em desacordo com este Contrato.

8.19 Quaisquer exigéncias da fiscalizacdo, inerentes ao objeto contratual, deverdo ser
prontamente atendidas pela Concessionaria, sem 6nus para a Concedente.
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CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES

9.1 Pela inexecucéo total ou parcial do contrato, por erro ou atraso na execucao, execucao
imperfeita, inadimplemento contratual ou quaisquer outras irregularidades a Administracao
poderd, garantida a prévia defesa, aplicar ao contratado as seguintes sancdes previstas no art.
86 e 87 da Lei n° 8.666/93:

a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (trés décimos por cento), ao dia, sobre o valor anual, da contratacéo
observado o limite de 20% (vinte por cento), se a concessionaria ndo cumprir as
obrigacbes assumidas ou cumpri-las em desacordo com o estabelecido neste
procedimento licitatorio, salvo se advier de caso fortuito ou motivo de forga maior,
devidamente comprovado e acatado pela administracéo.

c) Multa de 0,5% (meio por cento) do valor contratual por dia de atraso na entrega/
devolucéo do estabelecimento quando encerrado ou rescindido o contrato.

d) Multa de 0,1% (zero virgula um, por cento)\do valor global do Contrato, por queixa
fundamentada da comunidade usuaria, cem relagdo a ma prestacdo dos servigos.

e) Em havendo reincidéncia da infracdo punida anteriormente com Adverténcia, sera
aplicada multa de &,0% (um per cento) sobre o valor global do Contrato.

f) Suspensaotemporariaxde participar de licitacdes e impedimento de contratar com o
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do AM — campus Labrea, pelo
prazo de até2,(dois) anos;

g) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitagcdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que
serd concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracdo do Instituto
Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia do AM — campus Labrea pelos prejuizos
resultantes e depois de decorrido o prazo da sancéo aplicada com base no subitem
anterior.

9.2 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de suspensao de
licitar, o licitante deverdq ser descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas
previstas no Edital, no Contrato e das demais cominagdes legais.

9.3 A adverténcia sera aplicada, independentemente de outras sancdes cabiveis, quando
houver afastamento das condi¢cdes contratuais ou condigdes técnicas estabelecidas, inclusive
das recomendacdes ou determina¢fes da Fiscalizacéo.

9.4 As multas previstas no subitem 9.1 serdo independentes, podendo ser aplicadas
cumulativamente e tantas vezes quantas forem as irregularidades constatadas, ndo impedindo,
contudo que o Ifes Campus Aracruz, venha a rescindir unilateralmente o Contrato e aplique as
outras sancoes previstas neste item 9.

9.5 Os valores das multas aplicadas deverdo ser recolhidos & conta da Unica do Tesouro
Nacional, através de Guia de Recolhimento, fornecida pela Coordenadoria de Execucdo
Financeira do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do AM — campus Labrea no
prazo de 05 (cinco) dias a contar da data da notificacdo, podendo a administracdo do IFAM
campus Labrea cobra-las judicialmente, segundo a lei n 6.830/80, com 0s encargos
correspondentes.

9.6 Decorrido o prazo estipulado no subitem anterior, o Ifes fard a devida cobranca judicial,
ficando o inadimplente impedido de licitar ou contratar com a Administracdo, enquanto ndo
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quitar as multas devidas.

9.7 A multa aplicada sobre o valor do Contrato poder4 ser cobrada juntamente com o0s

pagamentos mensais da concessao de uso.
9.8 A CONCEDENTE podera cancelar o Contrato de Concessdo no caso de atrasos de
pagamentos por um periodo de trés meses consecutivos ou alternados.

CLAUSULA DECIMA — DA RESCISAO

10.1 A rescisdo do Contrato ocorrera de pleno direito e independente de interpelacao judicial ou
extrajudicial quando da ocorréncia do art. 78 da Lei n°. 8.666, de 21 de junho de 1993, ou
guando ocorrerem quaisquer das hipoteses:

10.1.1 A CONCESSIONARIA pedir faléncia ou concordata, liquidacao judicial ou extrajudicial;

10.1.2 A CONCESSIONARIA transferir, no todo ou em parte, o servico contratado sem a prévia
autorizacdo da CONCEDENTE;

10.1.3 A CONCESSIONARIA reincidir .em faltas graves punidas anteriormente com multa ou
faltas cometidas por caracterizada ma fé;

10.1.4 Quando a CONCESSIONARIA \utilizar o Contrato como caucéo, ou para qualquer
operagéo financeirajsem prévia e expressa anuéncia do Ifes;

10.1.5 Se verificada a inexecugao total ou parcial dos servicos;
10.1.6 O ndo cumprimento das obrigacGes trabalhistas e sociais, principalmente o n&o
pagamento de seu pessoal, ou a reiterada impontualidade no cumprimento dessas

obrigacoes;

10.1.7 Execucdo dos servicos com manifestada impericia técnica ou execuc¢do negligente
comprovada pela fiscalizagdo da CONCEDENTE;

10.1.8 Quando as queixas da comunidade usuaria tiverem comprovagdo concreta e
substanciada por sindicancia administrativa.

10.1.9 Quando a Contratada atrasar em trés meses, consecutivos ou alternados, o pagamento
mensal das suas obrigac6es contratuais.

10.1.10 Nos demais casos previstos em Lei.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DISPOSICOES GERAIS

11.1 Passam a integrar o presente Contrato, para todos os efeitos legais, como se aqui
estivessem transcritos, o Edital de Concorréncia n°® 01/2017, todos os seus Anexos e a
proposta da CONCESSIONARIA.
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11.2 A publicacdo do extrato deste Contrato no Diario Oficial da Unido seré providenciada pela
CONCEDENTE na mesma data da sua assinatura, para ocorrer no prazo de 20 (vinte) dias.

11.3 Este Contrato podera ser alterado mediante termo aditivo, com as devidas justificativas,
Nnos casos previstos na Lei n° 8.666/1993.

11.4 A Licitante vencedora devera assumir todos os encargos trabalhistas, previdenciarios,
securitarios, fiscais, tributarios ou quaisquer outros decorrentes da execucao do objeto.

11.5 As benfeitorias, mesmo que sejam necessarias, s6 poderdo ser realizadas pela licitante
vencedora coma a autorizagdo previa do IFAM/campus Lébrea e serdo incorporadas ao
Patrimdnio do IFAM/campus Labrea apés expirar o prazo da Concessao de Uso, sem nenhum
onus para a Administragao.

11.6 O foro para dirimir questdes relativas ao presente Contrato serd o da Justica Federal de
Manaus.

E assim, por estarem de acordo, ajustado e contratado, apds lido e achado conforme, as
partes, firmam o presente Contrato em 03 (trés) vias denigual teor e forma, para um so efeito,
na presenca de 02 (duas) testemunhas abaixo assinadas.

Labrea,(AM), de de 2017.
Diretor (a) Geral / Campus Labrea XXXXXXHXXXHXXXHXXEXXXEXXXXXIXHXKXXXIXXXXXXXX
CONTRATANTE CONCESSIONARIA
TESTEMUNHAS:
NOME: NOME:

CPF: CPF:
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ANEXO VI
MODELO DE ATESTADO DE VISITA TECNICA

(A ser preenchido pelo IFAM / campus Lébrea)

Edital de Concorréncia n°® 01/2017
IFAM- campus Labrea

Atestamos, para fins de participagdo da Concorréncia n° 01/2017, Processo n°
23388.000007/2017-86, referente a Concessdo Onerosa de Uso de Espaco Fisico para
exploragdo de servicos de Cantina/lanchonete neste IFAM — campus Lébrea, que a empresa
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXK,  CNPJ: XXXXXXXXXXXXXXXXXX —através do seu  responsavel
XXXXXXXXXXXXXXXXX, RG N° XXXXXXXXXXXX compareceu nesta data nas dependéncias deste
Instituto para Vistoria Técnica do local ondesSerdo prestado os servicos objeto do certame
mencionado, inteirando-se perfeitamente de todas as condi¢cdes e informagdes que possam
afetar o custo e o prazo dos servigos.

Nao sera aceita, posteriormente, a alegagaode situacdes desconhecidas que possam alterar o
bom andamento dos trabalhos, 0 custe e,a concluséo dos servigos.

Labrea, ............. (o [T\ de 2017

Responsavel pela Visita Técnica (Empresa)
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| INSTITUTO FEDERAL

ANEXO IX - RECIBO DE RETIRADA DE EDITAL

Senhor Licitante,

Visando comunicagdo futura entre este Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Amazonas — campus Labrea e essa empresa solicitamos preencher o recibo de retirada do edital e remeter a
Comissédo Permanente de Licitac6es no endereco; Rua 22 de outubro. n 3893 — Vila Falc&do ou digitalizada
por meio de e-mail ccol.clb@ifam.edu.br.

A ndo remessa do recibo exime-nos da comunicacdo de eventuais retificagbes ocorridas no
instrumento convocatoério, bem como de quaisquer informagdes adicionais.

Licitagdo: Concorréncia Publica n® 01/2017

Objeto: Concesséao de espaco fisico, medindo 114,30m?, localizado na &rea interna do Campus Lébrea.

Processo n°: 23388.000007/2017-86

Razéo Social:

CNPJ n°:

Endereco:

Cidade:

Estado:

Telefone:

Fax:

E-mail:

Pessoa para contato:

Retiramos, através do acesso a pagina www. comprasnet.gov.br ou pessoalmente, nesta data, cépia do
instrumento convocatorio da licitacao acima identificada.

Local: ...cccoeeeeeennee. Y eeerreaeee (o [T de 2017.

Assinatura



